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 بيان المهمة والرؤية .1

 بيان الرؤية

  مجال علوم الأغذية، 
ز
ز والبحث العلم  المتطور ف   تقديم التعليم المتمب 

 فز
ً
   أن يكون قسم علوم الأغذية رائدا

ز
 ف
ً
مساهما

ز وبحوث تطبيقية  ز مؤهلي   لصناعة الأغذية المحلية والعالمية من خلال خريجي 
ً
ز جودة وسلامة الأغذية، وداعما تحسي 

 مبتكرة. 
 بيان المهمة 

  صناعة الأغذية،   •
تقديم تعليم عال  الجودة يزوّد الطلبة بالمعرفة العلمية والمهارات العملية اللازمة للعمل فز

   .والخدمة العامةوالبحوث،  

  مجالات سلامة الأغذية، ومعالجتها، وحفظها، والتغذية، والتقانات الحيوية لمواجهة   •
تعزيز البحث العلم  فز

  نظم الأغذية
   .التحديات الحالية والمستقبلية فز

تعزيز التعاون مع القطاع الصناع  والحكوم  والمجتمعات لضمان تطوير منتجات غذائية آمنة، مغذية،  •

   .ومستدامة

  مجال علوم الأغذية •
ز فز ز الطلبة والمتخصصي   .تعزيز الابتكار والتفكب  النقدي والتعلم مدى الحياة بي 

نامج  .2  مواصفات البر



 

3 
 

 

نامج  BSc-FS ECTS 240 رمز البر

 وقت كامل  طريقة الحضور  فصول دراسية  8مستويات,  4 مدة الدراسة 

 

ز الكيمياء، والب هم علم الأغذية هو مجال م  ، والهندسة، والتغذية لفهم طبيعة الغذاء،  ا ومتعدد التخصصات، يجمع بي  يولوجر 

  بأكمله
نامج على النظام الغذائ  ه على صحة الإنسان. يركز البر   لمكونات  —وطرق معالجته وحفظه، وتأثب 

كيب الجزيئ  من البر

 إل سلوك المستهلك وسلامة الغذاء. 
ا
  الإنتاج وضمان الجودة، وصولً

هذا التخصص    الغذاء، إل التكنولوجيا المستخدمة فز

ه آخرون خطوة   ، بينما يعتبر  
يجذب طلابًا من ذوي الاهتمامات المتنوعة؛ فبالنسبة للبعض، يجذبهم الجانب العلم  التطبيقر

برامج   إل  الانتقال  لديهم فرصة  الطلبة  التغذية. جميع  أو  الجودة،  أو ضبط  الغذائية،  المنتجات  تطوير    
التخصص فز نحو 

  سلامة الغذاء، أ
  نهاية السنة الدراسية الأولتخصصية فز

 .و التغذية، أو تكنولوجيا الغذاء فز

امج ضمن مجموعة تخصص   م للطلبة المبادئ الأساسية لعلم الأغذية، مما يوفر أساسًا قويًا لجميع البر
َّ
  المستوى الأول، يُقد

فز

للمواد   الطلبة   
ّ
يُعد مما  المختار،  بالتخصص  المتعلقة  الأساسية  المواضيع  استكشاف    

الثائز المستوى    
فز يتم  الأغذية.  علم 

المبنية على المتقدمة  يكونون    التخصصية  الأغذية  برنامج علم  فإن خريجر    ، والرابع. وبالتال  الثالث  ز  المستويي    
البحث فز

  علم الأغذية، بما يتماسى مع بيانات  
ز على تقدير أهمية التعلم القائم على الأدلة، وفهم كيف يقود البحث الابتكار فز بي 

مدرَّ

 .مهمة الجامعة والكلية

، يمكن للطلبة تخصيص مسارهم الدراس  من خلال اختيار مجموعة متنوعة من الوحدات الدراسية،    
ابتداءا من المستوى الثائز

والم الغذاء،  مثل كيمياء  الأغذية  علم  لموضوعات  ا 
ً
متوازن  

ً
فهما يضمن  والهندسة  ايكروبامما   ، الحس  والتحليل   ، يولوجر 

الغذائية، والأغذية الوظيفية. تتيح هذه البنية للطلبة تطوير اهتماماتهم الأكاديمية الخاصة مع تلبية متطلبات العمق والشمول  

  اللازمة لخري    ج علم الأغذية. يتم اختيار هذه الوحدات بالتشاور مع المستشارين 
. المعرفز ز  الأكاديميي 

ي العملى  الم نامج منذ البداية، من خلال العمل المخبر   البر
  فز
ات، والجلسات العملية  تيُدمج النهج البحئ    المحاضز

ضمن فز

   
ة. هناك رحلة ميدانية إلزامية مرتبطة بالغذاء أو زيارة صناعية فز المخصصة، والندوات البحثية، والدروس الجماعية الصغب 

  المستويات  
ز
، مع وجود فرص اختيارية مماثلة ف  

   المستوى الأول، يجب على الطلبة إكمالها للانتقال إل المستوى الثائز
الثائز

، قد يكون دراسة قائمة على المراجع، أو تحليل  
ا
وعًا بحثيًا مستقلً   المستوى الرابع، يُنجز جميع الطلبة مشى

والثالث والرابع. فز

  محطة تجريبية
  المختبر أو بيئة صناعية غذائية أو فز

وعًا تجريبيًا يُنفذ فز  .بيانات، أو مشى

، مما   ا كمستشار أكاديم  شخص 
ً
  من قبل نفس المدرّس، الذي يعمل أيض

ز الأول والثائز   المستويي 
قاد الدروس التعليمية فز

ُ
ت

. تشمل هذه الدروس ورش عمل لتنمية مهارات أساسية مثل الكتابة العلمية، وتحليل   يضمن الاستمرارية والدعم الشخص 

حات المشاري    ع، أو عروض تقديمية، ما يمنح الطلبة منصة  البيانات، وتقنيات العرض، تليها مهام تقي يمية مثل المقالات، ومقبر

 .لتطوير وإبراز هذه المهارات ضمن سياق علم الأغذية

تتوفر فرص للدراسة الدولية والتدريب الصناع  للطلبة، مع دعم مخصص لمواءمة هذه الفرص مع الأهداف والطموحات  

  رحلة الطالب  
ز التعلم الأكاديم  والتطبيقات الواقعية، مما يُغئز المهنية الفردية. تساعد هذه التدريبات على سد الفجوة بي 

  قسم علم الأغذية
 .التعليمية فز
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نامج  .3  اهداف البر

  مجالات علوم وتكنولوجيا  .1
: إعداد الطلاب بالمعرفة والمهارات اللازمة للعمل فز ز  الأغذية. توفب  تعليم متمب 

ز جودة وسلامة   .2   لحل المشكلات المتعلقة بصناعة الأغذية وتحسي 
: تشجيع البحث العلم  التطبيقر البحث العلم 

 الأغذية. 
  المحلى  من خلال الابتكارات العلمية وتطبيقات التكنولوجيا الحديثة.  .3

 تطوير الصناعة: دعم القطاع الغذائ 
ز المنتجات   .4 اكات مع المؤسسات الأكاديمية والصناعية والمجتمعية لتحسي  التعاون مع المؤسسات: تعزيز الشى

 الغذائية وتلبية احتياجات السوق. 
5.    

  تعزيز الاستدامة البيئية والاجتماعية من خلال تطوير ممارسات تصنيع غذائ 
التنمية المستدامة: المساهمة فز

 صديقة للبيئة. 
 

 

 مخرجات تعلم الطالب  .4

  قسم علوم 
  كلية الزراعة تركز على إعداد الطلاب بالمعرفة والمهارات اللازمة لفهم وتطبيق  مخرجات التعلم فز

الأغذية فز
  تتم من خلال: 

 مفاهيم علوم الأغذية وتحليل وتقييم جودة وسلامة المنتجات الغذائية. والئر
 

وتينات، الدهون،   .1   ذلك الكربوهيدرات، البر
  للأغذية بما فز

كيب الكيميائ  الفهم النظري لمكونات الأغذية: فهم البر
ها على جودة وسلامة الأغذية.   الفيتامينات، والمعادن، وكيفية تأثب 

ية لتحليل مكونات   .2 التطبيق العملى  لأساليب تحليل الأغذية: اكتساب القدرة على استخدام التقنيات المختبر
، واختبار الجودة.    والميكروبيولوجر 

 الأغذية المختلفة، مثل التحليل الكيميائ 
الوع  بمفاهيم سلامة الأغذية: فهم معايب  وإجراءات سلامة الأغذية وكيفية تقييم المخاطر المرتبطة بتلوث   .3

  ذلك تطبيق نظم تحليل المخاطر ونقاط التحكم الحرجة  
الأغذية بالميكروبات أو المواد الكيميائية، بما فز

(HACCP .) 
4.   ،   تصنيع الأغذية مثل التجفيف، التجميد، التعليب، والتخمب 

: فهم العمليات الأساسية فز  
معرفة التصنيع الغذائ 

 وكيفية تأثب  هذه العمليات على الجودة الغذائية. 
تطوير المنتجات الغذائية: تعلم كيفية تصميم وتطوير منتجات غذائية جديدة تتماسى مع احتياجات السوق، مع   .5

 مراعاة الجوانب الصحية والتغذوية. 
  الصناعات الغذائية: القدرة على تنفيذ أنظمة إدارة الجودة مثل  .6

لضمان سلامة   HACCPو ISOإدارة الجودة فز
 واستدامة المنتجات الغذائية. 

التحليل الحس  للأغذية: القدرة على إجراء التحليل الحس  للمنتجات الغذائية من حيث الطعم، الرائحة،   .7
ز جودة المنتجات.   الملمس، والمظهر، واستخدام هذه البيانات لتحسي 

8.   ،   علوم الأغذية: فهم تأثب  التقنيات الحديثة مثل تكنولوجيا النانو، التغليف الذك 
الاستدامة والتقنيات الحديثة فز

ز المنتجات الغذائية بشكل مستدام.   وعلم الأحياء الدقيقة الصناع  على تطوير وتحسي 
ام بالمعايب  الأخلاقية  .9 ز

  إنتاج وتصنيع وتوزي    ع الأغذية. أخلاقيات المهنة: تعزيز الوع  بأهمية الالبر
 والمهنية فز

 
  مجال الصناعات الغذائية، السلامة  

  إعداد الطلاب لشغل وظائف متنوعة فز
هذه المخرجات التعليمية تساهم فز

  الهيئات الرقابية. 
 الغذائية، البحث والتطوير، وكذلك فز
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 الهيئة التدريسية .5

 

 مساعد   أستاذ  |   دكتوراه علوم أغذية    | د. حيدر ناجر  رسن

 :  
وئز يد الالكبر   hynajy@uowasit.ed.iq البر

 9647719697259+رقم الهاتف: 

 

 مساعد  أستاذ  |   دكتوراه علوم أغذية    | عبد العال فرحان فزعد. 

 :  
وئز يد الالكبر  abfarhan@uowasit.ed.iq البر

 9647714714176+ رقم الهاتف: 

 

 مدرس  |   دكتوراه علوم أغذية    | محسن فالح عبد الل د. 

 :  
وئز يد الالكبر  mufalih@uowasit.edu.iq البر

 9647734404704+ رقم الهاتف: 

 

 مدرس  |   دكتوراه علوم أغذية    | سهاد كريم راه  د. 

 :  
وئز يد الالكبر  skareem@uowasit.edu.iqالبر

 9647740222471+رقم الهاتف: 

 

 مساعد   مدرس |   ماجستب  علوم أغذية     | م.م. حامد وفيق ابراهيم 

 :  
وئز يد الالكبر  hamidwafeeq@uowasit.edu.iq البر

 9647819833654+ رقم الهاتف: 

 

 مساعد  مدرس |   ماجستب  علوم أغذية    | م.م. هدى محمد عبد

 :  
وئز يد الالكبر  habed@uowasit.edu.iqالبر

  :.07723466504رقم الهاتف: 

 

 

اكم   .6  الاعتمادات والدرجات والمعدل البر

 الاعتمادات

يبلغ العدد الإجمال  للوحدات المعتمدة   .(ECTS) تتبع جامعة واسط نظام بولونيا إل جانب نظام تحويل الرصيد الأوروئر  

نامج الشهادة   . تعادل وحدة  30، بمعدل  ECTS وحدة  240لبر ساعة من   25واحدة ما يعادل   ECTS وحدة لكل فصل دراس 

الدراسة  المنظم )مثل  ات والتمارين( وغب   المحاضز المنظم )مثل  العمل   من 
ا
العبء كلً للطالب، وتشمل هذا  العمل  عبء 

 .الذاتية والمشاري    ع(

 الدرجات

mailto:hynajy@uowasit.ed.iq
mailto:abfarhan@uowasit.ed.iq
mailto:mufalih@uowasit.edu.iq
mailto:hamidwafeeq@uowasit.edu.iq
mailto:habed@uowasit.edu.iq
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: ناجح وراسب. لذلك، فإن النتائج لا تعتمد على الطلاب الذين   ز ز فرعيتي  قبل التقييم، يتم تقسيم النتائج إل مجموعتي 

  المقرر. ويتم تعريف نظام الدرجات على النحو التال  
 :رسبوا فز

 

                          GRADING SCHEME 

 مخطط الدرجات 
 Definition (%) الدرجات التقدير  Grade المجموعة

مجموعة 

 النجاح 

(50 - 100) 

A - Excellent  100 - 90 امتياز Outstanding Performance 

B - Very Good 89 - 80  جيد جدا Above average with some errors 

C - Good  79 - 70 جيد Sound work with notable errors 

D - Satisfactory 69 - 60  متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient 59 - 50  مقبول Work meets minimum criteria 

مجموعة 

 الرسوب

(0 – 49) 

FX – Fail   قيد المعالجة  -راسب  (45-49) More work required but credit awarded 

F – Fail   (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     

   ملاحظة: 

ية أعلى أو أقل من    تحتوي على كسور عشى
، على سبيل المثال: علامة  0.5الأرقام الئر سيتم  54.5سيتم تقريبها إل العلامة الكاملة الأعلى أو الأدئز

ز أن علامة 55تقريبها إل    حي 
"الإخفاقات القريبة من النجاح"، لذا فإن  . لدى الجامعة سياسة بعدم التساهل مع 54سيتم تقريبها إل  54.4، فز

  الموضح أعلاه فقط
 .التعديل الوحيد على الدرجات الممنوحة من قبل المقيم الأصلى  سيكون من خلال التقريب التلقائ 

اكم    (CGPA) حساب المعدل البر

اكم   .1 ب درجة كل مادة بعدد   (CGPA) يتم حساب المعدل البر ، ثم قسمة  (ECTS) وحداتهامن خلال جمع حاصل ضز

نامج الدراس    .المجموع الكلى  على مجموع الوحدات الكلية للبر

اكم  لدرجة بكالوريوس مدتها   :سنوات 4المعدل البر

CGPA =  ÷ ]…… + )240])درجة المادة الأول × عدد وحداتها( + )درجة المادة الثانية × عدد وحداتها  

 

 المواد الدراسية  .7
 

 ساعة  ECTS    1 ECTS |  =25 30  |  1الفصل الدراس  

 متطلب سابق  النوع  SSWL USSWL ECTS المادة الدراسية  الرمز

FSD112  7 96 79 الكيمياء التحليلية C  

FSD113 7 96 79 مبادئ الالبان C  

AGR115   4 66 34 الاقتصاد الزراع B  
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FSD111  7 96 79 الكيمياء العضوية C  

WOU4   3 25 50 1حاسوب B  

WU04  2 17 33 الديمقراطية وحقوق الانسان B  

 
 
 

 ساعة  ECTS    1 ECTS |  =25 30  |  2الفصل الدراس  

 متطلب سابق  النوع  SSWL USSWL ECTS المادة الدراسية  الرمز

AGR123  7 97 78 المكائن والورش الهندسية B  

AGR1211  7 97 78 علم الاحياء المجهرية B  

FSD124  7 97 78 الصناعات الغذائية C  

AGR127  5 47 78 الإحصاء B  

WU02  ية الاكاديمية ز   B 2 18 32 1اللغة الإنكلب 

WU01  2 17 33 اللغة العربية S  

 
 ساعة  ECTS    1 ECTS |  =25 30  |  3الفصل الدراس  

 متطلب سابق  النوع  SSWL USSWL ECTS المادة الدراسية  الرمز

       

       

       

       

       

       

 
 ساعة  ECTS    1 ECTS |  =25 30  |  4الفصل الدراس  

 متطلب سابق  النوع  SSWL USSWL ECTS المادة الدراسية  الرمز
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 ساعة  ECTS    1 ECTS |  =25 30  |  5 الفصل الدراس  

 متطلب سابق  النوع  SSWL USSWL ECTS المادة الدراسية  الرمز

       

       

       

       

       

       

 
 ساعة  ECTS    1 ECTS |  =25 30  |  6 الفصل الدراس  

 متطلب سابق  النوع  SSWL USSWL ECTS المادة الدراسية  الرمز

       

       

       

       

       

       

 
 ساعة  ECTS    1 ECTS |  =25 30  |  7 الفصل الدراس  

 متطلب سابق  النوع  SSWL USSWL ECTS المادة الدراسية  الرمز
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 ساعة  ECTS    1 ECTS |  =25 30  |  8 الفصل الدراس  

 سابق متطلب   النوع  SSWL USSWL ECTS المادة الدراسية  الرمز

       

       

       

       

       

       

 
 

 اتصال  .8
 

نامج:   مدير البر

 مساعد   أستاذ  |   دكتوراه علوم أغذية    | د. حيدر ناجر  رسن

 :  
وئز يد الالكبر   hynajy@uowasit.ed.iq البر

 9647719697259رقم الهاتف: + 

نامج:   منسق البر

 مساعد  أستاذ  |   دكتوراه علوم أغذية    | عبد العال فرحان فزعد. 

 :  
وئز يد الالكبر  abfarhan@uowasit.ed.iq البر

 9647714714176+ رقم الهاتف: 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

mailto:hynajy@uowasit.ed.iq
mailto:abfarhan@uowasit.ed.iq
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1. Overview 
This catalogue is about the courses (modules) given by the program of Food Science to gain the Bachelor 

of Science degree. The program delivers (48) Modules with (6000) total student workload hours and 240 

total ECTS. The module delivery is based on the Bologna Process.  

 ةعام ةنظر  .1

  يقدمها برنامج  
نامج    علوم الأغذيةيتناول هذا الدليل المواد الدراسية الئر للحصول على درجة بكالوريوس العلوم. يقدم البر

إجمال  وحدات أوروبية. يعتمد تقديم المواد الدراسية   240و ( إجمال  ساعات حمل الطالب  6000( مادة دراسية، مع )48)

 على عملية بولونيا. 

 

 2025- 2024المقررات الدراسية لمرحلة البكالوريوس  .2
 

 1المقرر  

 الفصل الدراس   ECTS اسم المادة  الرمز

FSD112  1 7 الكيمياء التحليلية 

hr/w)Class ( Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2 3 79 96 

 الوصف 

  الكيمياء التحليلية. تغط  المادة التحليل النوع   
تهدف هذه المادة إل تعريف الطلاب بالمبادئ الأساسية والأساليب والتطبيقات فز

 على النظرية والتطبيق العملى   
ز كب 
، مع البر    والكم 

للقياسات الكيميائية. تشمل الموضوعات الأساليب التقليدية مثل التحليل الوزئز
  
  الكيميائ 

(، والكروماتوغرافيا، والتحليل الكهربائ   
، بالإضافة إل التقنيات الآلية الحديثة مثل المطيافية )التحليل الطيقز  .والحجم 

  سياقات واقعية  
، وتفسب  البيانات، وتحليل الأخطاء، وتطبيق الأساليب التحليلية فز   تقنيات المختبر

ة عملية فز سيكتسب الطلاب خبر
، والصناع   ، والزراع   

، والصيدلائز  
 .مثل التحليل البيئ 

التجارب بشكل سليم،   ، وتصميم  التحليلى  التفكب   الكيميائية من خلال  المشكلات  الطلاب على حل  تنمية قدرة  إل  المقرر  يهدف 
 .وتقديم البيانات بدقة
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MODULE DESCRIPTION FORM 

  نموذج وصف المادة الدراسية
 

 

Module Information 

 معلومات المادة الدراسية 

Module Title الكيمياء التحليلية Module Delivery 

Module Type Basic  ☒ Theory     

 ☒ Lecture 

 ☐ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☒ Practical 

 ☐ Seminar 

Module Code FSD112 

ECTS Credits  7 

SWL (hr/sem) 175 

Module Level 1 Semester of Delivery 1 

Administering Department  قسم علوم الاغذية  College  كلية الزراعة 

Module Leader  .سهاد كريم راه  المكصوص  د   e-mail skareem@uowasit.edu.iq 

Module Leader’s Acad. Title  مدرس Module Leader’s Qualification دكتوراه 

Module Tutor   e-mail  

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 

Date 
2 /9 /2024  Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسية الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

 

 

 

 

mailto:skareem@uowasit.edu.iq
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Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أهداف المادة الدراسية ونتائج التعلم والمحتويات الإرشادية 

1.    
ز
  ذلك التفاعلات  فهم المبادئ الأساسية: تعزيز الفهم للمفاهيم الأساسية ف

ز
الكيمياء التحليلية، بما ف

 .  
ز التخفيف، والتوازن الأيوئز  الكيميائية، قواني 

2.    
ز
بما ف الكيميائية بدقة،  التحليلات  اللازمة لإجراء  العملية  المهارات  اكتساب  العملية:  المهارات  تطوير 

ية.  ، واستخدام الأجهزة المختبر  
 ذلك تقنيات التسحيح، التحليل الوزئز

3.   ، والنوع  الكم   التحليل  مثل   ،  
الكيميائ  للتحليل  مختلفة  تطبيق طرق  التحليلية:  الأساليب  تطبيق   .

ات باستخدام دلائل الأحماض والقواعد.  ز كب 
 وتقدير البر

بشكل   .4 البيانات  وتحليل  التجريبية  النتائج  تقييم  على  القدرة  تطوير  البيانات:  وتحليل  النتائج  تقييم 
  ذلك حساب الدقة والتكرارية. 

ز
 صحيح، بما ف

تعزيز التفكب  النقدي: تشجيع التفكب  النقدي والتجريئر  من خلال حل المشكلات المرتبطة بالتحليل   .5
  وتفسب  النتائج. 

 الكيميائ 
  مجالات مختلفة مثل   .6

ز
التحليلية ف التطبيقات العملية للكيمياء  التطبيقات العملية: التعرف على  فهم 

 البيولوجيا، البيئة، والعلوم الغذائية. 
ات الكيميائية وتطبيقها أثناء   .7   المختبر

: فهم مبادئ السلامة والأمان فز   المختبر
تعزيز السلامة والأمان فز

 إجراء التجارب 

 

 

 

 

 

 

 

Module Objectives 

 أهداف المادة الدراسية

  ذلك التفاعلات   .1
  الكيمياء التحليلية، بما فز

اكتساب فهم شامل للمفاهيم والمبادئ الأساسية فز
 .الكيميائية وتحليل البيانات

2.   ،  
  ذلك تقنيات التسحيح، التحليل الوزئز

القدرة على إجراء التحليلات الكيميائية بدقة، بما فز
ية مثلواستخدام   .pH meter الأجهزة المختبر

، واستخدام دلائل   .3 ، مثل التحليل الكم  والنوع   
القدرة على تطبيق طرق مختلفة للتحليل الكيميائ 

 .الأحماض والقواعد بشكل فعال
  ذلك حساب الدقة والتكرارية، وتفسب  البيانات   .4

اكتساب مهارات تحليل النتائج التجريبية، بما فز
 .الكيميائية بشكل صحيح

  مجال   .5
تطوير مهارات التفكب  النقدي وحل المشكلات من خلال التجريب والتفكب  الاستنتاجر  فز

 .الكيمياء التحليلية
  مجالات مختلفة مثل البيئة، الصناعات   .6

التعرف على التطبيقات العملية للكيمياء التحليلية فز
 .الغذائية، والطب

  بيئة عمل آمنة  .7
ات الكيميائية، مما يساهم فز   المختبر

 .فهم وتطبيق مبادئ السلامة والأمان فز

 

Module Learning 

Outcomes 

مخرجات التعلم للمادة  

 الدراسية

 :مقدمة إل الكيمياء التحليلية .1
 .تعريف الكيمياء التحليلية وأهميتها  -  

  - ) ، نوع   .أنواع التحليل )كم 

 

 :المبادئ الأساسية  .2
ز  -   كب 

ز التخفيف والبر  .قواني 

  والتحليل الحجم   -  
 .التحليل الوزئز

  -   
 .التوازن الأيوئز

 

 :الأجهزة والمعدات  .3
انpH meter مثل ) أجهزة القياس -   ز  .(، المب 

، التسحيح التعقيدي( -    
 .طرق التسحيح )التسحيح القلوي، التسحيح الحامصز

 

 :طرق التحليل .4
  - )  

 .التحليل الكم  )التسحيحات، التحليل الوزئز

 .التحليل النوع  )تحديد الأيونات والمركبات( -  

 

 

 

Indicative Contents 

 المحتويات الإرشادية 
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 .استخدام دلائل الأحماض والقواعد -  

 

 :إجراءات السلامة  .5
  المختبر  -  

ز
 .قواعد السلامة ف

 .إجراءات الطوارئ -  

 

 :تحليل البيانات   .6
 .كيفية تسجيل البيانات وتحليل النتائج -  

 .حساب الدقة والموثوقية -  

 

 :التطبيقات العملية  .7
  مجالات مثل البيئة، الصناعات الغذائية، والطب -  

ز
 .تطبيقات الكيمياء التحليلية ف

 

 :المسائل العملية  .8
ز وتحليل النتائج -   اكب 

 .مسائل حسابية مرتبطة بتقدير البر

 .دراسات حالة وأمثلة عملية -  

 

 :المراجع والمصادر  .9
 .الكيمياء التحليليةالكتب والمقالات والمصادر المفيدة لدراسة  -  

 

Learning and Teaching Strategies 

اتيجيات التعلم والتعليم   اسبر
اتيجيات التعلم والتعليم لمادة الكيمياء التحليلية   :اسبر

 

 :التعلم النشط .1
  التجارب  -  

 .والمناقشات الصفيةتشجيع الطلاب على المشاركة الفعّالة فز

  سياقات واقعية -  
 .تنظيم أنشطة عملية تتيح للطلاب تطبيق المفاهيم النظرية فز

 

2.   
 :التعلم التعاوئز

ز الطلاب، مما يسهل تبادل الأفكار وحل المشكلات معًا -   ة لتشجيع التعاون بي   .استخدام مجموعات صغب 

  -   
 .تخصيص مشاري    ع جماعية لتطبيق تقنيات التحليل الكيميائ 

 

 :التعليم القائم على المشاري    ع .3
 .تكليف الطلاب بمشاري    ع تتطلب تطبيق المفاهيم الكيميائية لتحليل عينة معينة أو دراسة حالة -  

هم على إجراء البحث وتقديم النتائج بشكل منهجر   -   ز  .تحفب 

 

 :التعلم القائم على المشكلات .4
 .طرح مسائل حقيقية تتطلب من الطلاب استخدام مهاراتهم التحليلية لحلها -  

 .تعزيز التفكب  النقدي من خلال تحليل البيانات واستنتاج النتائج -  

 

5.    
 :التقييم التكويئز

ز الأداء -    .إجراء تقييمات دورية لمراقبة تقدم الطلاب وتقديم ملاحظات فورية لتحسي 

ة أو أسئلة مفتوحة لقياس الفهم العملى  والنظري -    .استخدام اختبارات قصب 

 

6.    
 :التعلم الذائر

 

 

 
اتيجياتالا  سبر  
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تشجيع الطلاب على البحث واستكشاف المواضيع بأنفسهم من خلال مصادر مختلفة مثل الكتب، والمقالات   -  

ونية  .العلمية، والمصادر الإلكبر

  الدراسة -  
 .توجيه الطلاب إل إنشاء ملاحظات أو ملخصات لمساعدتهم فز

 

 :الوسائط المتعددة  .7
 .العروض التقديمية، والفيديوهات التعليمية، والمحاكاة لتعزيز الفهم البصري للمفاهيماستخدام  -  

مجيات التعليمية -     والبر
  التعلم من خلال تطبيقات التحليل الكيميائ 

 .إدماج التكنولوجيا فز

 

 :التعلم القائم على التفكب  النقدي  .8
 .تشجيع الطلاب على تحليل النتائج وطرح أسئلة نقدية حول البيانات والتجارب -  

  المجتمع -  
 .تنظيم مناقشات صفية حول تطبيقات الكيمياء التحليلية وآثارها فز

 

 :التوجيه والإرشاد   .9
  فهم المفاهيم الصعبة -  

 .تقديم دعم فردي للطلاب الذين يحتاجون إل مساعدة إضافية فز

  المختبر  -  
 مساعدين لدعم التعلم العملى  فز

ز ز أو معلمي   .توفب  موجهي 

 

 
Student Workload (SWL) 

 اسبوعا   15الحمل الدراس  للطالب محسوب ل  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب خلال الفصل
78 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب أسبوعيا 
5 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب خلال الفصل 
97 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب أسبوعيا 
6 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  الكلى  للطالب خلال الفصل 
175 

 

 

Module Evaluation 

 تقييم المادة الدراسية 

 

As 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 1 10% (10) 8 LO #1 - #7 

Assignments 1 10% (10) 6 LO #1 -#5 

Projects / Lab. 1 10% (10) 9 LO #1 - #8 

Report 1 10% (10) 15 LO #1 - #14 

Summative 

assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #6 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   
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Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  النظري 

 الاسبوع الموضوع 

ز مع المسائل  اكب 
 1 التعريف بأهمية الكيمياء الكمية والتعبب  عن البر

ز  ز التخفيف لاستوالد مع المسائل ppm,w\w%,v\vالتعبب  عن قواني   2 % مع قواني 

  و
  ونظريات التحلل المائ 

 3 للحوامض والقواعد والاملاح بنوعيها القوية والضعيفة مع المسائل  pHبداية على التوازن الايوئز

ح المحاليل المنظمة بصورة تفصيلية pHوجهاز  pHطرق قياس  4 . مع شى

 5 طرق تحضب  المحاليل المنظمة مع مسائل عن الموضوع 

ح دلائل الحوامض والقواعد مع حل مسائل متعددة   6 شى

 7 امتحان النصف 

 8 ومنحنيات التسحيح مع المسائل  Kaطريقة تقدير 

سيئر  
 9 والتطرق ال طريقة مور وفول هارد وفاجن  التسحيح البر

 10 وصفاتها ومسائل عن الموضوع  EDTAالتسحيحات التعقيدية 

  مع مسائل عن الموضوع 
 11 ان يتعرف الطالب على التحليل الوزئز

  
 12 التحليل الطيقز

  
 13 التحليل الكروماتوكرافز

  
  )الكروماتوغرافيا الغازية  HPLC - )الكروماتوغرافيا السائلة ذات الأداء العال    التحليل الكروماتوغرافز

  - ( التحليل الكروماتوغرافز

GC) 

14 

 15 امتحان نهاية  

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  للمختبر 

 الاسبوع الموضوع 

ز محددة وتطبيق  اكب 
ز  تحضب  محاليل معيارية ببر ز باستخدام القواني  اكب 

تقنيات مختلفة مثل المعايرة لتحليلها. يتم حساب البر

  مسائل حول تخفيف المحاليل وخلطها. 
 الأساسية مثل قانون المولارية، وتطبيقها فز

1 

ز مثل   اكب 
ز التعبب  عن البر %، ثم يتم إجراء تخفيفات على هذه المحاليل  v/v%، و w/w، وppmتحضب  محاليل باستخدام قواني 

ز النهائية  \   C_1V_1 = C_2V_2)  \ باستخدام قانون التخفيف   اكب 
ز على حساب البر جرى تجارب عملية لتطبيق هذه القواني 

ُ
(. ت

  
 . بعد التخقز

2 
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  على قيم  
  وتحليل تأثب  التحلل المائ 

للحوامض والقواعد والأملاح من خلال تحضب  محاليل مختلفة    pHدراسة التوازن الأيوئز

 . pH meterباستخدام جهاز  pHوقياس 

3 

 4 بعد معايرته مع محاليل قياسية.  pH meterالمحاليل باستخدام جهاز  pHقياس 

هندرسون معادلة  باستخدام  المرافقة،  وقاعدته  ضعيف  حامض  خلط  خلال  من  المنظمة  المحاليل  تحضب   هاسلباخ  -يتم 

 . لحساب النسب المثلى للمكونات

5 

ز إل محاليل مختلفة ومراقبة تغب  اللون لتحديد ا   6 . المحلول pHضافة دلائل الأحماض والقواعد مثل الليثمس والفينولفثالي 

 7 امتحان )تقرير(

عند كل إضافة. يتم رسم    pHللحوامض من خلال إجراء عمليات التسحيح باستخدام قاعدة قوية، مع تسجيل قيم    Kaقدير  

 ( باستخدام البيانات المستخلصة. Kaمنحنيات التسحيح لتحليل نقطة التكافؤ وحساب ثابت تفكك الحمض ) 

8 

سيئر  
  المحاليل.   إجراء التسحيح البر

ز
ز الأيونات ف  9 باستخدام طرق مور وفول هارد وفاجن لتحديد تركب 

ا إل حجم المحلول المضاف ونقاط النهاية. 
ً
ات استناد ز كب 

 10 مسائل تتعلق بحساب البر

سيب لفصل المركبات   من خلال قياس وزن العينات بدقة واستخدام تقنيات البر
 11 . تم تعريف الطلاب على التحليل الوزئز

  
  لقياس الامتصاصية ؛مبدأ الامتصاص الضوئ 

ت(؛ استخدام المطياف الضوئ  ز بالامتصاصية )قانون بب  لامبر كب 
 12 . علاقة البر

 13 . تحديد مواد غب  معروفة باستخدام تقنيات الكروماتوغرافيا  ؛ فصل مكونات الخليط  ؛مبدأ الكروماتوغرافيا الورقية 

تحليل المكونات العضوية   ؛ بدأ الكروماتوغرافيا الغازية  ؛  HPLCتحليل نتائج   ؛HPLCتشغيل جهاز  ؛ HPLCمقدمة عن 

 GCفصل وتحديد العينات باستخدام  ؛الطيارة 
14 

   امتحان
 15 نهائ 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدريس 
 Text Available in the Library? 

Required Texts   ات النظري والعملى
 Yes محاضز

Recommended 

Texts 

  قصب  ،  
جم )زهب  مئر

الكتب المقررة المطلوبة: اسس الكيمياء التحليلية مبر

 ادمون ميخائيل حنا وعبد اللطيف عبد الرزاق(. 

  التحليل  
المراجع الرئيسية )المصادر(: الكيمياء التحليلية: المفاهيم الاساسية فز

 التقليدي والال  عبد الل محمود ابو الكباش 

  687(. مبادئ الكيمياء العامة، طرابلس،  2003مج  الدين البكوش وآخرون. ) 

 صفحة. 

Pauling, L. (1988). General chemistry. Courier Corporation 

No 

Websites  
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 2المقرر  

 الفصل  ECTS اسم المادة  الرمز

FSD113 1 7 مبادئ الالبان 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2 3 79 96 

 الوصف 

ز على إنتاج الحليب وتركيبه، ومعالجته، ومراقبة جودته. تغط    كب 
  مبادئ علم الألبان، مع البر

توفر هذه المادة للطلاب مقدمة شاملة فز
  تؤثر على كمية وجودة الإنتاج، بالإضافة إل نظرة عامة على  

البيولوجية والكيميائية للحليب، والعوامل الئر إدارة  المادة الخصائص 
 .قطعان الألبان

ز على   كب 
ز )الزبادي(، والزبدة، والحليب المجفف، مع البر ، واللير ز كما يدرس الطلاب تقنيات تصنيع مختلف منتجات الألبان مثل الجير

 .معايب  النظافة والسلامة وضمان الجودة
ظم صناعة  

ُ
ية، والصحة العامة، ون   التغذية البشى

ز الجوانب النظرية والعملية، ويُعد الطلاب لفهم دور علم الألبان فز يُمزج المقرر بي 
 .الأغذية

 

 

 

Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 
Group Grade  التقدير Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent 100 - 90 امتياز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جيد جدا Above average with some errors 

C - Good  79 - 70 جيد Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail  )(49-45) راسب )قيد المعالجة More work required but credit awarded 

F – Fail  (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     
 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a mark 

of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT to 

condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the automatic 

rounding outlined above. 
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MODULE DESCRIPTION FORM 

  نموذج وصف المادة الدراسية
Module Information 

 معلومات المادة الدراسية 

Module Title  مبادئ علم الالبان Module Delivery 

Module Type C  ☐Theory     

 ☒ Lecture 

 ☐ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☒ Practical 

 ☐ Seminar 

Module Code FSD113 

ECTS Credits  7 

SWL (hr/sem) 175 

Module Level 1 Semester of Delivery 1 

Administering Department  علوم الاغذية  College  الزراعة 

Module Leader  .حيدر ناجر  رسن  د   e-mail hynajy@uowasit.edu.iq 

Module Leader’s Acad. Title  أستاذ مساعد Module Leader’s Qualification دكتوراه 

Module Tutor Name  e-mail E-mail 

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 

Date 
10/03/2025 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسية الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أهداف المادة الدراسية ونتائج التعلم والمحتويات الإرشادية 
وتينات، الدهون، السكريات،  . التعرف على  1   للحليب بما يشمل البر

كيب الكيميائ  مكونات الحليب: فهم البر

 الفيتامينات، والمعادن. 

ة، التعقيم، التخمر،  2   صناعة الألبان: دراسة العمليات الأساسية مثل البسبر
. التعرف على العمليات الأساسية فز

  إنتاج منتجات الألبان. 
 والتصنيع لتطبيقها فز
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  . فهم تقنيات حفظ الألبان: دراسة طرق الحفظ لزيادة العمر 3
يد   المخزئز للألبان ومنتجاتها، مثل التبر

 والتجفيف والمعالجات الحرارية. 

. التعرف على جودة الحليب وسلامته: التعرف على المعايب  والجودة الصحية للحليب والطرق المستخدمة  4

 لفحص سلامته. 

المنتجات الثانوية للألبان: استكشاف الاستخدامات المختلفة للمنتجات الثانوية مثل مصل  . التعرف على 5

ز الرائب.   الحليب واللير

  منتجات الألبان 6
ز
: تدريب الطلاب على تقييم النكهات والقوام ف . تطوير مهارات التذوق والتحليل الحس 

 .  وتطوير حاسة التذوق والتحليل الحس 

7 .   
ز
  للألبان ف

يائ  ز   والفب 
  تحليل الألبان: تعلم المهارات الأساسية للتحليل الكيميائ 

ز
ية ف اكتساب مهارات مختبر

ات   المختبر

 

 

 

 

 

Module Objectives 

 أهداف المادة الدراسية

فهم مكونات الحليب: أن يكون الطالب قادرًا على تحديد ووصف المكونات الأساسية للحليب مثل  . 1

وتينات، الدهون،   السكريات، الفيتامينات، والمعادن. البر

  معالجة  2
ز
ح وتطبيق العمليات الأساسية ف . إتقان العمليات الأساسية: أن يكتسب الطالب القدرة على شى

ز منتجات الألبان.  ة، التعقيم، التخمر، وتجهب 
 الألبان، مثل البسبر

. التعرف على تقنيات حفظ الألبان: أن يتمكن الطالب من تحديد وتطبيق طرق مختلفة لحفظ الألبان  3

يد والتجفيف.   ومنتجاتها، مثل التبر

. فحص جودة وسلامة الحليب: أن يكون الطالب قادرًا على تطبيق المعايب  الصحية لفحص جودة وسلامة  4

 الحليب باستخدام أساليب معملية حديثة. 

كيفية استخدام المنتجات الثانوية للألبان  . تحليل المنتجات الثانوية للألبان: أن يكتسب الطالب معرفة حول  5

 بطرق مستدامة وفعّالة. 

. تطوير المهارات الحسية: أن يتمكن الطالب من تقييم منتجات الألبان من حيث النكهة والقوام باستخدام  6

 .  التحليل الحس 

العملية  7 المهارات  الطالب  يكتسب  أن  للألبان:  ية  المخبر التحاليل  إجراء  الكيميائية  .  التحاليل  لإجراء  اللازمة 

يائية على الحليب، وتفسب  النتائج بدقة  ز  والفب 

 

Module Learning 

Outcomes 

مخرجات التعلم للمادة  

 الدراسية

 :مقدمة عن الألبان  .1

  متكامل -  
 .تعريف الحليب وأهميته كمصدر غذائ 

ية -     التغذية البشى
 .القيمة الغذائية للحليب ودوره فز

2.   
 :تركيب الحليب الكيميائ 

وتينات، الدهون، اللاكتوز، الفيتامينات، والمعادن -    .مكونات الحليب الأساسية: البر

ه على الجودة والنكهة -     للحليب وتأثب 
كيب الكيميائ   .البر

  تصنيع الألبان .3
 :العمليات الأساسية فز

ها على   -   ة والتعقيم: أهمية كل عملية وتأثب 
 .جودة وسلامة الحليبالبسبر

ز والزبادي -    .التخمر وإنتاج منتجات الألبان المخمرة مثل اللير

 :تقنيات الحفظ والمعالجة  .4

يد والتجفيف -    .طرق حفظ الحليب مثل التبر

 .المعالجات الحرارية وأثرها على مدة الصلاحية والجودة -  

 :جودة وسلامة الألبان .5

 .الحليب وأسس فحصهمعايب  جودة  -  

 .اختبارات الحليب القياسية للكشف عن التلوث والفساد -  

 :المنتجات الثانوية للألبان .6

ز الرائب -    .التعريف بالمنتجات الثانوية كالمصل واللير

  الصناعات الغذائية -  
 .استخدامات المنتجات الثانوية للألبان فز

 :التذوق والتحليل الحس  لمنتجات الألبان .7

 .مبادئ التحليل الحس  وتقييم النكهات والقوام -  

 

 

 

Indicative Contents 

 المحتويات الإرشادية 
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 .تدريب الطلاب على التذوق والتقييم العملى  لمنتجات الألبان -  

ية .8  :التطبيقات المخبر

، ونسبة اللاكتوز -   ز وتي  ية على الحليب مثل اختبار الدسم، البر  .إجراء تحاليل مخبر

  تطرأ على مكونات الحليب خلال التصنيع والحفظ -  
ات الئر  .دراسة التغب 

  صناعة الألبان .9
ز
 :المشكلات والتحديات ف

  -   
  تواجه صناعة الألبان مثل التلوث البيولوجر  والكيميائ 

 .مناقشة المشاكل الئر

  -   
ز الجودة وإطالة العمر الخزئز  .استعراض تقنيات تحسي 

 :المراجع والمصادر العلمية  .10

  مجال الألبانتوفب  قائمة بالكتب   -  
ز
 .والمقالات والمراجع المفيدة للطلاب لدعم تعلمهم ف

 

Learning and Teaching Strategies 

اتيجيات التعلم والتعليم   اسبر
 . التعلم القائم على التجربة العملية: 1

ية لتحليل مكونات  -   وتينات، مما يساعد الطلاب  توفب  تجارب مخبر الحليب، مثل اختبار نسبة الدهون والبر

 .  على تطبيق النظريات بشكل عملى 

ة والتعقيم والتخمر لتطوير فهم عملى  لتقنيات تصنيع الألبان.  -  
 إجراء تجارب على عمليات البسبر

 . التعلم القائم على المشاري    ع: 2

تكليف الطلاب بمشاري    ع دراسية حول إنتاج منتجات الألبان، تشمل اختيار نوع المنتج، وطرق تصنيعه،   -  

 وتقييم جودته. 

اتها الغذائية   -     استخدامات المنتجات الثانوية للألبان وإعداد تقارير حول تأثب 
ز الطلاب على البحث فز تحفب 

 والاقتصادية. 

3 :  
 . التعليم التعاوئز

 على دراسة جوانب مختلفة من صناعة الألبان، مثل التحليل   -  
ً
ة ليعمل الطلاب معا تشكيل مجموعات صغب 

، والحفظ، وعمليات التصنيع.   الحس 

  -  . ز التفكب  النقدي والعمل الجماع  ات لتحفب   تبادل الأفكار والخبر

 . التعلم القائم على حل المشكلات: 4

 طرح تحديات أو مشكلات متعلقة بجودة الألبان أو حفظها، ومناقشة الحلول الممكنة.  -  

  الصناعات الغذائية، وتدريب الطلاب على التفكب  التحليلى  لاستنتاج   -  
تحليل مشكلات التلوث والتحديات فز

 الحلول. 

 . التعليم المدعوم بالوسائط المتعددة: 5

ة   -     صناعة الألبان، مثل البسبر
ح العمليات المختلفة فز استخدام الفيديوهات التعليمية والمحاكاة لشى

 والتخمر. 

  الذي يحدث خلال التصنيع.  -  
 عرض مقاطع مرئية لتوضيح العمليات الدقيقة والتفاعل الكيميائ 

  والمستقل: 6
 . التعلم الذائر

 تشجيع الطلاب على البحث والدراسة الذاتية باستخدام المراجع العلمية والمقالات المتخصصة.  -  

  -    
توجيه الطلاب لإعداد ملخصات أو عروض تقديمية حول مكونات الحليب، طرق حفظه، ودور الألبان فز

 التغذية. 

  والتغذية الراجعة: 7
 . التقييم التكويئز

ة بعد كل وحدة دراسية لتقييم فهم الطلاب للمادة وتقديم التغذية الراجعة لهم.  -    إجراء اختبارات قصب 

ية بدقة.  -    استخدام أساليب التقييم العملى  من خلال اختبار قدرة الطلاب على إجراء التحاليل المخبر

8 :  . التعلم القائم على التحليل الحس 

تدريب الطلاب على إجراء التحليل الحس  لمنتجات الألبان لتطوير مهارات التذوق، مع تقييم نكهة وقوام   -  

 المنتجات. 

 

 

 
اتيجياتالا  سبر  
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 تخصيص حصص تذوق دورية لتعليم الطلاب كيفية التقييم الحس  ومقارنة المنتجات بناءا على الجودة.  -  

9 :  . التوجيه والإرشاد الأكاديم 

تقديم الدعم الفردي للطلاب الذين يحتاجون إل مساعدة إضافية لفهم العمليات الكيميائية والتكنولوجية   -  

  الألبان. 
ز
 ف

  التغذية والصحة العامة.  -  
ز
ات إرشادية تركز على أهمية الألبان ومنتجاتها ف  توفب  محاضز

 
Student Workload (SWL) 

 اسبوعا   15الحمل الدراس  للطالب محسوب ل  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب خلال الفصل
78 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب أسبوعيا 
5 

Unstructured SWL (h/sem) 

خلال الفصل الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب   
97 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب أسبوعيا 
6 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  الكلى  للطالب خلال الفصل 
175 

 

 

Module Evaluation 

 تقييم المادة الدراسية 

 

As 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

 LO #1 - #7 8 (10) %10 1 اختبارات 

 LO #1 -#5 6 (10) %10 1 واجبات داخل الكلية 

 LO #1 - #8 9 (10) %10 1 واجبات بيتية 

 LO #1 - #14 15 (10) %10 1 تقارير 

Summative 

assessment 

 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #6 امتحان النصف 

  
 3hr 50% (50) 16 All الامتحان النهائ 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 

 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  النظري 

 الاسبوع الموضوع 

 1 مقدمة والتعريف بالمنهج 
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 2 الاهمية الاقتصادية للحليب ومنتجاته

 3 وتركيب الحليب العوامل المؤثرة على نوعية وكمية  

 4 القيمة الغذائية للحليب 

 5 مكونات الحليب 

  
 6 تقييم الواجب البيئر

 7 بروتينات الحليب 

 8 الماء ودهن الحليب 

 9 الفيتامينات وسكر اللاكتوز 

 10 الانزيمات والاملاح 

يائية للحليب  ز  11 الخواص الفب 

  الحليب 
 12 الاحياء المجهرية الموجودة فز

  معامل الالبان معاملة 
 13 الحليب فز

 14 المعاملات الحرارية للحليب 

 15 امتحان 

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  للمختبر 

 الاسبوع الموضوع 

 1 الفحص عن مكونات الحليب 

  الحليب 
 2 تقدير الحموضة فز

 3 فحص الدهن مجهريا وتقدير نسبه الدهن 

بر بابكوك   4 وكب 

 5 الوزن النوع  وغش الحليب 

 6 فرز الحليب 

ز )الطري +ريكوتا +حلوم +مطبوخ(   7 صناعه الجير

 8 صناعه الزبد والعوامل المؤثرة على الخض 

 9 صناعه المثلجات اللبنية والمائية 

 10 انزيمات الحليب 

  المعامل 
 11 معاملة الحليب فز



 

24 
 

  الحليب  
ز
 12 ومنتجاتهالاحياء المجهرية ف

ز الزبادي   13 اللير

 14 انتاج الزبد 

ز   15    منتجات الجير

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدريس 
 Text Available in the Library? 

Required Texts   الالبان ئد مبا كتاب  Yes 

Recommended 

Texts 
ونية،المراجع  العلمية، التقارير()المجلات  نيت.  الالكبر  No مواقع الانبر

 
   

  3المقرر  

 الفصل  ECTS اسم المادة  الرمز

AGR115   1 4 اقتصاد زراع 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 
Group Grade  التقدير Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent 100 - 90 امتياز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جيد جدا Above average with some errors 

C - Good  79 - 70 جيد Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (49-45) المعالجة(راسب )قيد More work required but credit awarded 

F – Fail  (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     
 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a mark 

of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT to 

condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the automatic 

rounding outlined above. 
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2 0 34 66 

 الوصف 

  قطاع  
ز
ز على تطبيق النظريات الاقتصادية ف كب 

عرّف هذه المادة الطلاب بالمفاهيم والمبادئ الأساسية لاقتصاديات الزراعة، مع البر
ُ
ت

كات والحكومات فيما يتعلق بالإنتاج والتوزي    ع والاستهلاك الزراع    .الزراعة. تستعرض المادة السلوك الاقتصادي للأفراد والشى
  الزراعة، اقتصاديات الإنتاج، إدارة المزارع، هياكل السوق، تحليل الأسعار، السياسات الزراعية،  

ز
تشمل الموضوعات: العرض والطلب ف
  الأنشطة الزراعية

ز
 .واستخدام الموارد ف

، والاستدامة. ويتعلم الطلاب كيفية استخدام الأدوات    
  التنمية الاقتصادية الوطنية، والأمن الغذائ 

ز
يُول اهتمام خاص لدور الزراعة ف

  الزراعة، والأعمال الزراعية، والتنمية الريفية
ز
 .الاقتصادية لحل المشكلات الواقعية ف

 

MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسية 
Module Information 

 معلومات المادة الدراسية 

Module Title ء الأقتصاد الزراع  مبادى  Module Delivery 

Module Type Basic   ☒ Theory     

 ☒ Lecture 

 ☐ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☐Practical 
 Seminar 

Module Code AGR115 

ECTS Credits  4 

SWL (hr/sem) 100 

Module Level 1 Semester of Delivery 1 

Administering Department  الأغذية قسم علوم   College  كلية الزراعة 

Module Leader  ز  e-mail sahussain@uowasit.edu.iq  م. م. سارة على  حسي 

Module Leader’s Acad. Title  مساعدمدرس  Module Leader’s Qualification   ماجستب 

Module Tutor   e-mail  

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 

Date 
15/11/2024 Version Number 1.0 

 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسية الأخرى
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Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أهداف المادة الدراسية ونتائج التعلم والمحتويات الإرشادية 

 Module Objectives 

 أهداف المادة الدراسية

 

  بالمفاهيم الاساسية لهذا العتعريف الطالب  -1
 لم وبالاخص جانب الاقتصاد الجزئ 

 وكيفية تحليل المشكلة الاقتصادية وطرق البحث الاقتصادي     -2

  تعظيم اشباعه  -3
 وتعريف الطالب بمبادىء الطلب وسلوك المستهلك فز

 والتعرف على جانب العرض وكيفية وصول المستهلك ال حالة التوازن   -4

ز الانتاج والموارد الانتاجية ،     -5 كما تهدف المادة بتعريف الطالب بالدالة الانتاجية والعلاقة بي 

  والتكاليف الانتاجية وانواعها ، والاسواق وانواعها .  

Module Learning 

Outcomes 

 

مخرجات التعلم للمادة  

 الدراسية

  كليات الزراعة تشمل لاقتصاد الزراع  مخرجات تعلم تدريس مبادئ ا 
 :لطلبة المرحلة الأول فز

 الاهداف المعرفية   –أ 

 معرفة معئز الاقتصاد والتحليل الاقتصادي وانواعه  -1

النظريات   -2 بعض  خلال  من  الاشباع  تعظيم    
فز وسلوكه  المستهلك  طلب  على  التعرف 

 الاقتصادية 

 التعرف على العرض من الانتاج وكيفية التوازن بالنسبة للمستهلك   -3

 التعرف على انواع تكاليف الانتاج وكذلك انواع الاسواق .  -4

 الاهداف المهاراتية الخاصة بالمقرر  –ب 

1-    
  التحليل الاقتصادي على المستوى الجزئ 

 اكتساب الطالب المهارات فز

  الاستهلاك وتعظيم اشباعه اكتساب الطالب  -2
  فهم سلوك المستهلك فز

 المهارات فز

3-   ، الانتاجية  الموارد  ، وانواع  المختلفة  الاسواق  ز  تمب    
فز المهارات  الطالب  اكتساب 

 وانواع التكاليف الانتاجية . 

Indicative Contents 

 المحتويات الإرشادية 

 ات الزراعة تشمل  لطلبة كلي ات الإرشادية لمادة مبادئ الاقتصاد الزراع  المحتوي

1-     
ات كوسيلة لتقديم المفاهيم والمعلومات الأساسية فز ات: يمكن استخدام المحاضز المحاضز

ح  يمكن للمدرس توضيح المفاهيم   الزراع    مبادئ الاقتصاد  والنظريات وتوضيحها بأمثلة وشى

ز المفاهيم المختلف  العلاقات بي 

المناقشات الجماعية: يمكن تنظيم مناقشات جماعية حول مفاهيم اقتصادية محددة. يمكن    -6

للطلاب مناقشة القضايا وتبادل وجهات النظر والتفاعل مع بعضهم البعض. يشجع هذا النوع  

 من التعلم على التفكب  النقدي وتوسيع الفهم 

التطبيقية   -7 الأنشطة  مثل  التفاعلى   التعلم  تقنيات  استخدام  يمكن  التفاعلية:  الدروس 

 اوالمحاكاة لمساعدة الطلاب على تطبيق المفاهيم الاقتصادية وفهمها بشكل أفضل

على    -8 الاقتصادية  المفاهيم  لتطبيق  الحالة  الدراسات  استخدام  يمكن  الحالة:  الدراسات 

واتخاذ   الممكنة  الحلول  ومناقشة  الحالة  تحليل    
فز الطلاب  يتعاون  واقعية.  سيناريوهات 

 القرارات الاقتصادية
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العروض التقديمية: يمكن طلب من الطلاب إعداد وتقديم عروض تقديمية حول مفاهيم    -9

تبسيطه  على  والقدرة  عميق  بشكل  الموضوع  فهم  الطلاب  من  ذلك  يتطلب  اقتصادية. 

 وتوضيحه أمام الجمهور 

امج   -10   التعليم والتعلم، مثل استخدام البر
استخدام التكنولوجيا: يمكن استخدام التكنولوجيا فز

نت لتعزيز فهم الطلاب وتوفب  تجارب تعليمية متنوعة  .التعليمية التفاعلية والموارد عبر الإنبر

 

Learning and Teaching Strategies 

اتيجيات التعلم والتعليم   اسبر

Strategies 

 :(Scaffolded Learning) التدرجر  التعلم  .1

ا  •
ً
 البدء بالمفاهيم الأساسية ثم التدرج إل المفاهيم الأكب  تعقيد

  البداية ثم زيادة التعقيد تدريجيًا •
 .تقديم أمثلة مبسطة فز

2.    
   prainstormالعصف الذهئز

 :(Problem-Based Learning) التعلم القائم على حل المشكلات  .3

 .تتطلب تطبيق المفاهيم الرياضية اقتصاديةتقديم مشكلات  •

 .تشجيع الطلاب على العمل بشكل فردي أو جماع  لإيجاد الحلول •

  الفصل وتوضيح الأخطاء الشائعة •
 .مناقشة الحلول فز

 :(Visual and Graphical Learning) التعلم البصري والرسوم البيانية .4

 لتوضيح بعض المفاهيماستخدام الرسوم البيانية والمخططات  •

 يانية يدويًا . تعليم الطلاب كيفية إنشاء الرسوم الب •

  سياق الزراعة •
 .توضيح كيفية تفسب  الرسوم البيانية فز

 :(Repetition and Practice) التعلم القائم على التكرار والممارسة .5

 .ترسيخهاتكرار المفاهيم الأساسية بشكل دوري لضمان  •

ة من  •  التمارين المتنوعة توفب  مجموعات كبب 

 .تشجيع الطلاب على حل التمارين الإضافية خارج الفصل •

اتيجية التفكب  حسب قدرة الطالب مثال ) اذا استطاع الطالب ان يتعلم مفهوم تطبيق   - 6
اسبر

  المزرعة سواء من ناحية تحقيق الامثلية للموارد والانتاج وكذلك  
مفهوم الاقتصاد الزراع  فز

 كيفية تصريف الانتاج  بشكل مفصل  . 

  التعلم  - 7
اتيجية التفكب  الناقد فز

وه  مصطلح يرمز لاعلى مستويات  Critical Thinkingاسبر

 للوصول ال الحل المطلوب . 
ً
  يهدف ال طرح مشكلة ما ثم تحليلها منطقيا

 التفكب  والئر

8 -   
 :(Collaborative Learning) التعلم التعاوئز

ة لحل التمارين المعقدة •  .تقسيم الطلاب إل مجموعات صغب 

ح المفاهيم لبعضهم البعض •  .تشجيع الطلاب على شى

 .تنظيم جلسات دراسة جماعية خارج الفصل •

  المستمرا  - 9
 :(Continuous Formative Assessment) لتقييم التكويئز

ة دورية •  .لتقييم فهم الطلاب للمفاهيم (Quizzes) اختبارات قصب 

 .ت أسبوعية تشمل حل واجبات تكليفا •

 .تقديم تقارير مرحلية عن تقدم الطلاب •
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Student Workload (SWL) 

 اسبوعا 15الحمل الدراس  للطالب محسوب ل   

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب خلال الفصل
34 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب أسبوعيا
2 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب خلال الفصل 
66 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب أسبوعيا
6 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  الكلى  للطالب خلال الفصل 
100 

 

 

 

 

 

 

Module Evaluation 

 تقييم المادة الدراسية 

 

As 

Time/Numbe

r 
Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 1 10% (10) 6 LO #1 - #14 

Assignments 1 10% (10) 15 LO #1 - #5 

Projects /  1 10% (10) 7 LO #1 - #6 

Report 1 10%  15 LO #1 - #14 

Summative 

assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 16 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) - All 

Total assessment 
100% (100 

Marks) 
  

 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  النظري 

Week   Material Covered 

Week 1 مفاهيم عامة عن علم الاقتصاد / علاقة علم الاقتصاد بالعلوم الاخرى / المشكلة الاقتصادية 

Week 2  علم الاقتصاد الزراع  وفروعه / الزراعة وانواع الزراعة /الانظمة الاقتصادية  / مظاهر الحياة الاقتصادية 
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Week 3   نظرية سلوك المستهلك 

Week 4   الطلب / انواع الطلب  
 الطلب / جدول الطلب / منحئز

Week 5   الطلب  
 مرونة الطلب / العوامل المؤثرة فز

Week 6   العرض  
 العرض / جدول العرض/ منحئز

Week 7   العرض  
 مرونة العرض / العوامل المؤثرة فز

Week 8  مرونة العرض والزمن / سعر التوازن 

Week 9  نظرية الاننتاج / دالة الانتاج / الاجل القصب  والاجل الطويل 

Week 10  قانون الغلة المتناقصة ومراحلة 

Week 11 انواع التكاليف  /  التكاليف / التكاليف الظاهرة والضمنية 

Week 12  / الايرادات متوسطات التكاليف /   الاجل الطويل والاجل القصب 
 تكاليف فز

Week 13   ادارة الاعمال المزرعية 

Week 14   مفهوم السوق ووظائفه وانواعه 

Week 15   الاختبار الفصلى 

Week 16    
 الاختبار النهائ 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدريس 

 Text Available in the Library? 

Required Texts 

مهدي الحسناوي ( كلية الادارة   د.كريم – كتاب مبادىء علم الاقتصاد 

 2012جامعة بغداد .  – والاقتصاد 

د. عبدالوهاب مطر الداهري المراجع   –كتاب مبادىء الاقتصاد الزراع  

 1998 -جامعة بغداد-كلية الزراعة)الرئيسة ( المصادر

*  
/د سالم توفيق النجقز  _مبادىء الاقتصاد الزراع 

  2001جامعة الموصل . -كلية الادارة والاقتصاد  

 نعم

Recommended 

Texts 
 كلا )المجلات العلمية الموثوقة، التقارير العلمية(. 

Websites  
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 4المقرر  

 الفصل  ECTS اسم المادة  الرمز

FSD111  1 7 الكيمياء العضوية 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2 3 79 96 

 الوصف 

عرّف هذه  
ُ
المادة الطلاب بالمفاهيم الأساسية للكيمياء العضوية، وه  فرع من فروع الكيمياء يُعئز بدراسة تركيب وخواص وتكوين  ت

كيب والروابط     تحتوي على الكربون. تشمل الموضوعات تصنيف المركبات العضوية وتسميتها، البر
وتفاعلات وتحضب  المركبات الئر

يوكيمياء(، وكيمياء الألكانات، الألكينات، الألكاينات،  الكيميائية، المجموعات الوظيفية، آل يات التفاعلات، الكيمياء الفراغية )الإستب 
ات، الأمينات، والمركبات العطرية  .الكحولات، الأحماض، الإسبر

  مجالات مثل الزراعة، والصناعات الدوائية، والكيمياء الحيوية، وعلوم  
ز المادة على الفهم النظري والتطبيقات العملية، خاصة فز

ّ
ترك

ها، وتحديدها   خصص الجلسات العملية )إن وُجدت( لتدريب الطلاب على التعامل الآمن مع المركبات العضوية، وتحضب 
ُ
البيئة. وت

 .يدية وحديثةباستخدام تقنيات تقل

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 

Group Grade  التقدير Marks % Definition 

Success 

Group 

(50 - 100) 

A - Excellent 100 - 90 امتياز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جيد جدا Above average with some errors 

C - Good 79 - 70 جيد Sound work with notable errors 

D - 

Satisfactory 
 Fair but with major shortcomings 69 - 60 متوسط  

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail  )(49-45) راسب )قيد المعالجة 
More work required but credit 

awarded 

F – Fail  (44-0) راسب 
Considerable amount of work 

required 

     

 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for 

example a mark of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University 

has a policy NOT to condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original 

marker(s) will be the automatic rounding outlined above. 
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MODULE DESCRIPTION FORM 

  نموذج وصف المادة الدراسية
 

Module Information 

 المادة الدراسية معلومات 

Module Title   مبادئ كيمياء عضوية Module Delivery 

Module Type Core   ☒ Theory     

 ☒ Lecture 

 ☐ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☒ Practical 

 ☐ Seminar 

Module Code FSD111 

ECTS Credits  7 

SWL (hr/sem) 175 

Module Level 1 Semester of Delivery 1 

Administering Department  قسم علوم الاغذية  College  كلية الزراعة 

Module Leader  الل  عبد محسن فالح  . د   e-mail mufalih@uowasit.edu.iq 

Module Leader’s Acad. Title  مدرس Module Leader’s Qualification دكتوراه 

Module Tutor   e-mail  

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 

Date 
1/11/2024 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسية الأخرى 

Prerequisite module None  Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أهداف المادة الدراسية ونتائج التعلم والمحتويات الإرشادية 
1.   

 اكساب الطلبة الوع  بأهمية الكيمياء العضوية على الصعيد الصناع  والزراع  والبيئ 
  الكيمياء العضوية   .2

 تزويد الطلبة بأساس واسع ومتوازن من المعرفة والمهارات فز
  حل المشكلات النظرية والعلمية   .3

تنمية القدرة لدى الطلبة على تطبيق معارفهم ومهاراتهم الكيميائية فز
  تخدم اهداف التنمية المستدامة  

  الكيمياء والئر
 فز

  مجال تخصصهم   .4
 تطوير المهارات لدى الطلبة ذات القيمة فز
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ز الطلبة من تطبيق وتوظيف مهاراتهم المكتسبة لخدمة المجتمع.  .5  تمكي 
  المختبر   .6

ز
 تعريف واطلاع الطالب على اهم الاجهزة والمعدات المستخدمة ف

7.  .   المختبر المثال 
ز
وط الواجب توفرها ف  تعريف الطالب بأهم الشى

 تعريف الطالب باجراءات السلامة اثناء عمله بالمختبر   .8
 تعليم الطالب على افضل وسائل التشخيص  .9
 ايجاد الطريقة المناسبة والشيعة للتشخيص  .10
ز المواد والنسب المئوية للمواد الناتجة  .11 ز الطالب من اجراء الحسابات لايجاد تراكب   تمكي 
  حال عدم توفر الاجهزة المستخدمة.  .12

ز
 ايجاد البدائل ف

 

 

 

Module Objectives 

 أهداف المادة الدراسية

 عند الانتهاء من المقرر الدراس  يجب ان يكون الطالب قادرا عل  

   ساسيةألأ  مفاهيم بال  يجب ان يكون الطالب على علم  -1
ز
 . العضوية الكيمياء ف

ز يستطيع الطالب  -2  .الهيدروكربونية للمركبات الكيميائية الصيغ يمب 
ز  يفرق -3   .الهيدروكربونية للمركبات الكيميائية ت لا التفاع أنواع  بي 
ز  يقارن -4   .الهيدروكربونية  المركبات ت لا تفاع  نتائج بي 
 . الهيدروكربونية المركبات  لتسمية األيوباك نظام قواعد  يطبق -5

 

Module Learning 

Outcomes 

مخرجات التعلم للمادة  

 الدراسية

1.   
 
 الكيمياء العضوية مقدمة ف

 ودراسة خصائص ذرة الكاربون. تعريف  •

 .ت للمركبات العضوية )حذف,اضافة ,استبدال(انواع  التفاعلا دراسة  •

 الهيدروكاربونات اللاليفاتية المشبعة )الالكانات(  .2

يوكيائية • ز  .تعريفها , تسميتها, دراسة خصائصها الفب 

يا  • ها مختبر  .دراسة طرق تحضب 

 الهيدروكاربونات الغبر مشبعة )اللالكينات(  .3

 .تعريفها وفهم صيغتها العامة  وطرق تسميتها)النظامية( ودراسة خصائصها  •

يا ومعمليا.  • ز مختبر غاز الاثيلي   كيفية تحضب 

 الهيدروكاربونات الغبر مشبعة )الالكاينات(  .4

 .تعريفها وفهم صيغتها العامة  وطرق تسميتها)النظامية( ودراسة خصائصها  •

يا ومعمليا.  • ز مختبر غاز الاستلي   كيفية تحضب 

 الديهايدات والكيونات  .5

 .تركيبها ومعرفة الفرق بينهما وتسميتهما ب)التسمية النظامية(قراءة وفهم   •

 .فهم كيف يتم تحضب  بعض الالديهايدات والكيتونات ودراسة خصائصها المختلفة •

 المركبات الاروماتية   .6

اتها وتسميتها النظامية  • ز  .معرفة ممب 

ين. دراسة خصائصها وطرق تحضب   • ز  الببز

 الفينولات  .7

 معرفة اهميتها ودراسة خصائصها وطرق تسميتها . . •

يا  •  .معرفة كيف يتم تحضب  الفينول مختبر

 الكحولات  .8

 .تعريفها ودراسة اصنافها وتسميتها نظاميا 

 .معرفة طرق تحضب  الكحولات الاولية والثانوية ودراسة اهم خصائصها  •

 الحوامض الكاربوكسيلية  .9

  دراسة اهميتها  •
 .وتركيبها الكيميائ 

وبونيك ودراسة خصائصه  •  طرق تحضب  حامض البر

ا . .10  .تالايبر

 

 

 

Indicative Contents 

 المحتويات الإرشادية 
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   الاختبار  .11
   النصف 

 
 والنهائ

 .مراجعة عامة للمفاهيم الأساسية •

 .تطبيقات عملية واختبارات تقييم الأداء •

 

Learning and Teaching Strategies 

اتيجيات التعلم والتعليم   اسبر
ات النظرية التفاعلية .1  المحاض 

o   العروض مثل  التعليمية  الوسائل  باستخدام  منظم  بشكل  الأساسية  المعلومات  تقديم 

 .التقديمية والمخططات التوضيحية

o ز التفكب  النقدي لدى الطلاب  .استخدام أسلوب المناقشة والحوار لتحفب 

 والتجارب الميدانيةالتطبيقات العملية  .2

o  ا  
ز
 .لتعزيز فهم المفاهيم النظرية  لمختبر تنفيذ تجارب عملية ف

o   ية  تدريب الطلاب على استخدام الأدوات الزجاجيات, المواد الكيميائية  مثل    واالوازم المختبر

ية وتعليمهم كيف يتم التعامل معها   , الاجهزة المختبر

 (PBL) التعلم القائم عل حل المشكلات  .3

o   عرض محاليل عضوية مختلفة  والمطلوب معرفة نوع هذه المحاليل باستعمال التجارب

 .ووالمهارات  العلمية المعطاة للطلبة 

 العروض التوضيحية والمحاكاة  .4

o   مجال تحضب   لتوضيح كيفية    اجهزة العرض الفديوية  استخدام  
القيام بالتجارب العملية فز

 ودراسة بعض المركبات العضوية 

o  ز فهم العمليات المعقدةتنفيذ اضية لتقليل المخاطر وتحسي 
 .تجارب افبر

  والعمل الجماع   .5
 التعلم التعاوئ 

o ة  .تقسيم الطلاب إل مجموعات عمل لتنفيذ مشاري    ع هندسية صغب 

o حل التمارين والتجارب  
ز الطلاب من خلال التعاون فز ات بي   .تشجيع تبادل المعرفة والخبر

  والتغذية الراجعة المستمرة  .6
 التقييم الذائر

o ة والتقارير العملية  .تشجيع الطلاب على تقييم أدائهم من خلال الاختبارات القصب 

o ز مستوى الفهم والتطبيق  .تقديم تغذية راجعة مستمرة لتحسي 

  التعليم  .7
 
 استخدام التكنولوجيا ف

o    الرقم والمحتوى  التوضيحية  الفيديوهات  مثل    
وئز الإلكبر التعليم  تقنيات  توظيف 

 .التفاعلى  

o الاستفادة من الأنظمة الذكية لقياس الأداء وتقديم التوصيات الأكاديمية. 

 الزيارات الميدانية إلى المنشآت الصناعية .8

o   العملية التطبيقات  لمشاهدة  الهندسية  والمعامل  المصانع  إل  ميدانية  رحلات  تنظيم 

 .للمفاهيم المدروسة

o   تعزيز فهم الطلاب للبيئة العملية وربط المعلومات النظرية بالتطبيق الفعلى 

 

 

 
اتيجياتالا  سبر  

 

 
Student Workload (SWL) 

 اسبوعا   15الحمل الدراس  للطالب محسوب ل  

Structured SWL (h/sem) 78 Structured SWL (h/w) 5 
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 الحمل الدراس  المنتظم للطالب أسبوعيا  الحمل الدراس  المنتظم للطالب خلال الفصل

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب خلال الفصل 
97 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب أسبوعيا 
6 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  الكلى  للطالب خلال الفصل 
175 

 

 

Module Evaluation 

 تقييم المادة الدراسية 

 

As 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 1 10% (10) 8 LO #1 - #7 

Assignments 1 10% (10) 6 LO #1 -#5 

Projects / Lab. 1 10% (10) 9 LO #1 - #8 

Report 1 10% (10) 15 LO #1 - #14 

Summative 

assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #6 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  النظري 

 الاسبوع الموضوع 

 1 ومعرفة خصائص ذرة الكاربون تعريف الكيمياء العضوية واهميتها 

ها ,خصائصها, تفاعلاته  (الالكانات ) المشبعة  الهيدروكاربونات   2 . ا تعريفها , تحضب 

ها، خصائصها، تفاعلاته   3 . ا الالكينات تعريفها، تحضب 

ها ,خصائصها, تفاعلاتهالالكاينات   4 . ا تعريفها , تحضب 

يائية والكيميائية.  الالديهايدات والكيتونات تعريفها , ز ها, خصائصها الفب   5 اهميتها, طرق تحضب 

 6 المركبات الاروماتية وتسمية خواص

 7 الاروماتية  وتفاعلات المركبات  تحضب  

 8 والفينولاتالكحولات   وتسمية خواص

 9 والفينولات  وتفاعلات الكحولات تحضب  
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ات ها وتفاعلاتها  الايب   10 خصائصها تحضب 

 11 وتفاعلات الالديهايدات وتسمية تحضب  

 12 وتفاعلات الكيتونات  وتسمية تحضب  

 13 الاحماض الكاربوكسيلية  وتسمية خواص

 14 الكاربوكسيلية  وتحضب  الحوامض تفاعلات 

ها وخواصها   الامينات  15 تسميتها وطرق تحضب 

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  للمختبر 

 الاسبوع الموضوع 

ز   1 الانصهار درجة   تعي 

ز   2 الغليان درجة   تعي 

 3 البسيط  بالتقطب   العضوية السائلة المركبات  تنقيه

 4 علمية  زيارة+ التبلور إعادة

 5 دراسة ظاهرة التسام  للمركبات العضوية   

 6 بالمذيبات   الاستخلاص

 7 الميثان غاز  تحضب  

ز _ 1 حضب  ت  8 بيوتي 

ز  غاز  تحضب    9 الاستيلي 

 10 الكحولات  خواص دراسة

 11 الالديهايدات والكيتونات  وكشف  تفاعل

 12 الاسيتون  تحضب  

وبانويك  تحضب    13 حامض البر

وبان الديھايد تحضب    14 البر

 15 اعداد تقرير 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدريس 
 Text Available in the Library? 
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Required Texts   ات النظري والعملى
 متوفر  محاضز

Recommended 

Texts 
 )  متوفر  مبادئ الكيمياء العضوية لطلبة كليات الزراعة )كتاب منهجر 

 
 
 
 
 

  5المقرر  

 الفصل  ECTS اسم المادة  الرمز

WOU4  1 3 الحاسوب 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

0 3 50 25 

 الوصف 

ز على تطوير المهارات باستخدام برامج مثل كب 
مجة الحاسوبية، مع البر م هذه المادة للطلاب أساسيات البر

ّ
قد
ُ
تغط  المادة   .Office ت

طيات(، والدوال،   ات، وعمليات الإدخال والإخراج، وهياكل التحكم )مثل الحلقات والشى المفاهيم الأساسية مثل أنواع البيانات، والمتغب 
امج الحاسوبية وكتابتها واختبارها وتصحيح الأخطاء فيه  .ا والمصفوفات، والهياكل البيانية البسيطة. سيتعلم الطلاب كيفية تصميم البر

  ذلك التطبيقات  
  حل المشكلات الواقعية، بما فز

مجة فز ، وإبراز كيفية استخدام البر يهدف المقرر إل تنمية مهارات التفكب  الحاسوئر 
  الزراعة، والعلوم، وتحليل البيانات، والأتمتة

 .فز

Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 
Group Grade  التقدير Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent 100 - 90 امتياز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جيد جدا Above average with some errors 

C - Good  79 - 70 جيد Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (49-45) (قيد المعالجة)راسب More work required but credit awarded 

F – Fail  (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     
 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a mark 

of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT to 

condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the automatic 

rounding outlined above. 
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MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسية 
Module Information 

 معلومات المادة الدراسية 

Module Title  1حاسوب  Module Delivery 

Module Type Basic   ☒ Theory     

 ☒ Lecture 

 ☒ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☐ Practical 

 ☐ Seminar 

Module Code WOU4 

ECTS Credits  3 

SWL (hr/sem) 75 

Module Level   1 Semester of Delivery 1 

Administering Department   قسم علوم الأغذية  College  كلية الزراعة 

Module Leader  ز نجم حميد  e-mail husain@uowasit.edu.iq  حسي 

Module Leader’s Acad. Title   مساعد مدرس  Module Leader’s Qualification   ماجستب 

Module Tutor  ز نجم حميد  e-mail husain@uowasit.edu.iq  حسي 

Peer Reviewer Name   رسن  حيدر ناجر   e-mail hynajy@uowasit.edu.iq 

Scientific Committee Approval 

Date 
2024-12-12 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسية الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أهداف المادة الدراسية ونتائج التعلم والمحتويات الإرشادية 

 Module Objectives 

 أهداف المادة الدراسية

امج والتطبيقات الحاسوبية اللازمة   التعرف على أجزاء الحاسوب ووظيفة كل جزء، وتحديد التقنيات والبر

 .للعمل عليه وإتمام العمل

Module Learning 

Outcomes 

ات نظرية لإيصال  المعلومة للطلاب من خلال الوسائل التالية: )السبورة، جهاز عرض البيانات،  تقديم محاضز

) ة التفاعلية، عرض الفيديو التعليم   .المحاضز

ية ات العملية من خلال الملاحظة والتفاعل مع الجوانب الميدانية أو المخبر  .تنفيذ المحاضز
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مخرجات التعلم للمادة  

 الدراسية

Indicative Contents 

 المحتويات الإرشادية 

 .امتحانات يومية شيعةإجراء 

 .تقييم الطلاب من خلال تقديم التقارير الأكاديمية والعروض الشفهية

 .إجراء امتحانات شهرية

 .إجراء امتحانات عملية

 .إجراء امتحانات نهائية

 

Learning and Teaching Strategies 

اتيجيات التعلم والتعليم   اسبر

Strategies 

ات نظرية   لإيصال المعلومة للطلاب من خلال الوسائل التالية: )السبورة، جهاز عرض البيانات،  تقديم محاضز

) ة التفاعلية، عرض الفيديو التعليم   .المحاضز

ية ات العملية من خلال الملاحظة والتفاعل مع الجوانب الميدانية أو المخبر  .تنفيذ المحاضز

 
Student Workload (SWL) 

 اسبوعا   15محسوب ل  الحمل الدراس  للطالب 

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب خلال الفصل
45 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب أسبوعيا 
15 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب خلال الفصل 
5 

Unstructured SWL (h/w) 

الدراس  غب  المنتظم للطالب أسبوعيا الحمل   
10 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  الكلى  للطالب خلال الفصل 
75 

 

Module Evaluation 

 تقييم المادة الدراسية 

 

As 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

 Continuous 1,2,3,4,5,6 (10) %10 1 اختبارات 

 Continuous 1,2,3,4,5,6 (10) %10 15 واجبات داخل الكلية 

 Continuous (15) %15 1 واجبات بيتية 
1,2,3,4,5,6 ،7,8,9,10,11,

12,13,14, 

 Continuous 1,2,3,4,5,6 (5) %5 1 تقارير 

Summative 

assessment 

 2hr 10% (10) 14 1,2,3,4,5,6 امتحان النصف 

  
 3hr 50% (50) 16 All الامتحان النهائ 



 

39 
 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 

 

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  للمختبر 
Week   Material Covered 

Week 1  الحاسوب ما هو الحاسوب؟ / خصائص الحاسوب / مكونات الحاسوب / أنواع 

Week 2   الأجزاء الرئيسية لجهاز الكمبيوتر الشخص 

Week 3  أنظمة التشغيل وأنواعها 

Week 4  تهئية الشبكات 

Week 5   شبكات الاتصالات والاتصال العالم 

Week 6  نت  الانبر

Week 7  الحياة اليومية والحاسوب 

Week 8  ز وحقوق النشى والقانون  التأمي 

Week 9  التعامل مع القوائم والأيقونات 

Week 10  القائمة الشيعة لسطح المكتب 

Week 11  مستكشف ويندوز 

Week 12 امج الإضافية مع  Windows استخدام بعض البر

Week 13 ز مظهر خطوط الشاشة عند استخدام شاشات  المسطحة أو أجهزة الكمبيوتر المحمولة LCD كيفية تحسي 

Week 13  ما هو  
 وكيف أقوم بتنشيطه؟  Windows XP جدار الحماية المتوفر فز

Week 14   القرص الديناميك 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدريس 
 Text Available in the Library? 

Required Texts  امج كتاب مبادئ علم الحاسوب ، دليل استخدام البر  Yes 

Recommended 

Texts 
  No المقالات العلمية  

Websites No 
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 6المقرر  

 الفصل  ECTS اسم المادة  الرمز

WU04 1 2 الديمقراطية وحقوق الانسان 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2 0 33 17 

 الوصف 

  .   والدول 
ز الوطئز عرّف هذه المادة الطلاب بالمفاهيم والمبادئ والممارسات الأساسية للديمقراطية وحقوق الإنسان على المستويي 

ُ
ت

تستعرض تطور الأنظمة الديمقراطية، وسيادة القانون، والمواطنة، والحريات المدنية، والمشاركة السياسية، وحماية الحقوق الفردية  
العالم  لحقوق الإنسان، وأدوار   والجماعية. كما يدرس الطلاب أبرز الإعلانات والاتفاقيات المتعلقة بحقوق الإنسان، مثل الإعلان 

  تعزيز العدالة والمساواة
 .المنظمات الدولية فز

  ، ز ومن خلال النقاشات، ودراسات الحالة، والأنشطة التفاعلية، تهدف المادة إل تعزيز وع  الطلاب بحقوقهم ومسؤولياتهم كمواطني 
  العمليات الديمقراطية

 .وتشجيعهم على المشاركة الفاعلة فز

MODULE DESCRIPTION FORM 

  نموذج وصف المادة الدراسية
 

Module Information 

 معلومات المادة الدراسية 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 
Group Grade  التقدير Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent 100 - 90 امتياز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جيد جدا Above average with some errors 

C - Good  79 - 70 جيد Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (49-45) )قيد المعالجة(راسب More work required but credit awarded 

F – Fail  (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     
 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a mark 

of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT to 

condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the automatic 

rounding outlined above. 
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Module Title  حقوق الإنسانالديمقراطية و  Module Delivery 

Module Type S  ☐Theory     

 ☒ Lecture 

 ☐ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☐ Practical 

 ☐ Seminar 

Module Code WU04 

ECTS Credits  2 

SWL (hr/sem) 50 

Module Level 1 Semester of Delivery 1 

Administering Department  علوم الاغذية  College  الزراعة 

Module Leader  د. عامر كريم هضل  e-mail  

Module Leader’s Acad. Title  مدرس Module Leader’s Qualification دكتوراه 

Module Tutor Name  e-mail E-mail 

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 

Date 
10/03/2025 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسية الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

 

 

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أهداف المادة الدراسية ونتائج التعلم والمحتويات الإرشادية 
    بمفهوم الديمقراطيةتعريف الطلبة  .1

، وأشكالها المختلفة، وآليات تطبيقها فز  
وتطورها التاريجز

 .الأنظمة السياسية الحديثة
من حيث المفهوم، الأنواع )مدنية، سياسية، اقتصادية،   تنمية وع  الطلبة بحقوق الإنسان  .2

  تحم  هذه الحقوق
 .اجتماعية، ثقافية(، والمصادر الدولية والمحلية الئر

ام الرأي الآخر والتعددية السياسية   تعزيز ثقافة التسامح والمواطنة الفعّالة .3 ز الطلبة وتشجيع احبر بي 
 .والثقافية

وتحليل خصائص كل منها    تمكير  الطلبة من التميبر  بير  النظم الديمقراطية وغبر الديمقراطية .4
ها على المجتمعات  .وتأثب 

  حماية وتعزيز حقوق الإنسان إبراز دور المؤسسات الوطنية والدولية .5
 .فز

 

 

Module Objectives 

 أهداف المادة الدراسية
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مثل الإعلان العالم  لحقوق الإنسان   تعريف الطلبة بالإعلانات والاتفاقيات الدولية لحقوق الإنسان .6
هما  ز وغب   .والعهدين الدوليي 

  الحياة العامة .7
 
 .وممارسة حقوقهم السياسية والمدنية بوع  ومسؤولية تحفبر  الطلبة عل المشاركة ف

  ما يتعلق بالقضايا المعاضة المتعلقة بالحريات والعدالة    تنمية التفكبر النقدي لدى الطلبة .8
ز
ف

 .والمساواة وحقوق الفئات الضعيفة والمهمشة
 

ح المفاهيم الأساسية للديمقراطية وحقوق الإنسان  .1 ها عن المفاهيم المشابهة أو  شر ز ، وتميب 
 .المتقاطعة معها 

 .عبر العصور، والتعرف على أشكاله وتطبيقاته المعاضة  تحليل تطور الفكر الديمقراط   .2
)مدنية، سياسية، اقتصادية، اجتماعية، ثقافية( ومصادرها القانونية   تحديد أنواع حقوق الإنسان .3

 .الدولية والمحلية
  حماية وتعزيز حقوق الإنسان، مثل الأمم المتحدة،   تقييم دور المنظمات الوطنية والدولية .4

ز
ف

  
 .والمحاكم الدولية، ومنظمات المجتمع المدئز

من حيث البنية والوظيفة والتأثب  على الحريات    مقارنة الأنظمة الديمقراطية وغبر الديمقراطية .5
 .العامة

  الحياة الجامعية والمجتمعية .6
 
ام الرأي الآخر، والعمل  تطبيق المبادئ الديمقراطية ف ، من خلال احبر

، والمشاركة الفعّالة  .الجماع 
  قد تطال حقوق الإنسان .7

اح حلول أو   تميبر  الانتهاكات التر   مختلف السياقات، والقدرة على اقبر
فز

 .بدائل إنسانية وقانونية
8.   

  وإنسائ 
ر
ام أخلاف تجاه القضايا المتعلقة بالمساواة، العدالة، وحقوق الفئات الضعيفة   إظهار البر 

  المجتمع
 .والمهمشة فز

 

 

Module Learning 

Outcomes 

مخرجات التعلم للمادة  

 الدراسية

  الديمقراطية وحقوق الإنسان .1
 
 مقدمة ف
o  المفاهيم الأساسية 
o  الأهمية والأهداف 

 نشأة وتطور الديمقراطية .2
o  الجذور التاريخية 
o  النماذج المعاضة للديمقراطية 

 أشكال الديمقراطية  .3
o  ة  الديمقراطية المباشى
o  الديمقراطية التمثيلية 

 حقوق الإنسان: المفهوم والخصائص .4
o  )...التصنيفات )مدنية، سياسية، اقتصادية 
o  )المبادئ الأساسية )الكرامة، المساواة، الحرية 

 المواثيق الدولية لحقوق الإنسان  .5
o   الإعلان العالم 
o  العهد الدول  للحقوق المدنية والسياسية 
o  الاقتصادية والاجتماعية والثقافية العهد الدول  للحقوق 

 آليات حماية حقوق الإنسان  .6
o  )الدستور، القضاء( 

ً
 محليا

o  )الأمم المتحدة، المنظمات الدولية( 
ً
 دوليا

  السياق العرئر   .7
 
 الديمقراطية وحقوق الإنسان ف

o  التحديات والفرص 
o  الأمثلة الإيجابية والسلبية 

  النظام الديمقراط   .8
 
 دور المواطن ف

o  المشاركة السياسية 
o  المسؤولية المجتمعية 

 

 

 

Indicative Contents 

 المحتويات الإرشادية 
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  حقوق الإنسان  .9
 
 قضايا معاضة ف

o  حقوق المرأة 
o  حقوق الطفل 
o   حرية التعبب 

 خاتمة وتقييم عام  .10
 مراجعة شاملة  •
 مناقشات مفتوحة وتطبيقات عملية •

 

 

Learning and Teaching Strategies 

اتيجيات التعلم  والتعليم اسبر  

ات التفاعلية   .لتقديم المفاهيم الأساسية والنظريات بطريقة مبسطة وواضحة :المحاضز

  والمناقشات الصفية 
ز التفكب  النقدي وتعزيز تبادل الآراء :العصف الذهئز  .لتحفب 

 .والديمقراطيةلتحليل مواقف واقعية تتعلق بحقوق الإنسان  :(Case Studies) دراسة الحالات 

ز الطلبة :العمل الجماع     .لتنمية روح التعاون والحوار بي 

 .لتعزيز مهارات التواصل والبحث :العروض التقديمية الطلابية 

 .الزيارات الميدانية أو اللقاءات مع منظمات حقوقية )إن أمكن(: لربط النظرية بالتطبيق العملى   

كالفيديوهات والوثائق لعرض نماذج من النضال من أجل   :استخدام الوسائط المتعددة 

 .الديمقراطية وحقوق الإنسان

ة والبحوث    وتعميق الفهم :التقارير القصب 
 .لتشجيع التعلم الذائر

 

 

 
اتيجياتالا  سبر  

 

 
Student Workload (SWL) 

 اسبوعا   15الحمل الدراس  للطالب محسوب ل  

Structured SWL (h/sem) 

الدراس  المنتظم للطالب خلال الفصلالحمل   
33 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب أسبوعيا 
3 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب خلال الفصل 
17 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب أسبوعيا 
1 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  الكلى  للطالب خلال الفصل 
50 
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Module Evaluation 

 تقييم المادة الدراسية 

 

As 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

 LO #1 - #6 7 (10) %10 1 اختبارات 

 LO #1 -#15 15 (10) %10 1 واجبات داخل الكلية 

 LO #1 - #7 8 (10) %10 1 واجبات بيتية 

 LO #1 - #14 15 (10) %10 1 تقارير 

Summative 

assessment 

 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #6 امتحان النصف 

  
 3hr 50% (50) 16 All الامتحان النهائ 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 

 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  النظري 

 الاسبوع الموضوع 

 1 تعريف حقوق الإنسان

 2 نشأة وتطور مفهوم حقوق الإنسان 

  الحضارات القديمة )حضارة وادي الرافدين ،  وادي النيل(
 3 لمحة عن حقوق الإنسان فز

  الاديان السماوية
 4 حقوق الإنسان فز

ات أخرى   5 حقوق الإنسان وعلاقتها بالمتغب 

 6 علاقة الحقوق بالقانون 

 7 علاقة الحقوق بالواجبات

 8 أهم الحقوق الاساسية للإنسان

 9 تأثب  العولمة على حقوق الإنسان

 10 أهم الإعلانات والمواثيق الدولية لحقوق الإنسان 

 11 ( 1948الاعلان العالم  لحقوق الإنسان )

  الاسلام 
 12 اعلان القاهرة عن حقوق الإنسان فز

ز الدولية   المواثيق والقواني 
 13 حقوق الإنسان فز

 14 العهد الدول  لحقوق الإنسان المدنية والسياسية
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 15 الفساد المال  والاداري 

 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدريس 
 Text Available in the Library? 

Required Texts  والحريات كتب مصدرية للحقوق Yes 

Recommended 

Texts 
نيت.  )المجلات العلمية، التقارير( ونية، مواقع الانبر  No المراجع الالكبر

 
   

 
 7المقرر  

 الفصل  ECTS اسم المادة  الرمز

AGR123  2 7 المكائن والورش الهندسية 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2 3 78 97 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 
Group Grade  التقدير Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent 100 - 90 امتياز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جيد جدا Above average with some errors 

C - Good  79 - 70 جيد Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail  )(49-45) راسب )قيد المعالجة More work required but credit awarded 

F – Fail  (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     
 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a mark 

of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT to 

condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the automatic 

rounding outlined above. 
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 الوصف 

ز على تشغيل وصيانة واستخدام الآلات الزراعية   كب 
عرّف هذه المادة الطلاب بأساسيات الآلات وممارسات الورش الهندسية، مع البر

ُ
ت

. تغط  المادة المفاهيم الأساسية للأنظمة الميكانيكية، والأدوات، ومكونات الآلات، وإجراءات السلامة داخل   والميكانيكية بشكل عملى 
ها من المعدات   اللحام، وأدوات القطع، وآلات الثقب، وغب    استخدام المخارط، وأدوات 

ز
ة عملية ف الورشة. ويكتسب الطلاب خبر

  الورش
ز
 .الشائعة ف

م الطلاب كيفية تشغيل وصيانة واستكشاف الأعطال
ّ
عل
ُ
  زيادة الإنتاجية الزراعية والصناعات التقنية، وت

ز
ز المادة على دور الآلات ف

ّ
  ترك

  مختلف المجالات
ز
 .البسيطة للآلات والأدوات المستخدمة ف

MODULE DESCRIPTION FORM 

  نموذج وصف المادة الدراسية
 

Module Information 

 معلومات المادة الدراسية 

Module Title  المكائن والورش الهندسية Module Delivery 

Module Type Basic  ☒ Theory     

 ☒ Lecture 

 ☐ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☒ Practical 

 ☐ Seminar 

Module Code AGR123 

ECTS Credits  7 

SWL (hr/sem) 175 

Module Level 1 Semester of Delivery 2 

Administering Department  قسم علوم الاغذية  College  كلية الزراعة 

Module Leader  د. حيدر ناجر  رسن  e-mail hynajy@uowasit.edu.iq 

Module Leader’s Acad. Title  أستاذ مساعد Module Leader’s Qualification دكتوراه 

Module Tutor   e-mail  

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 

Date 
10/03/2025 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسية الأخرى 

Prerequisite module None Semester  
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Co-requisites module None Semester  

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أهداف المادة الدراسية ونتائج التعلم والمحتويات الإرشادية 

ها على أداء  التعرف على   .8 الحركة وأنواعها: فهم أساسيات الحركة الميكانيكية وأنواعها المختلفة، وتأثب 
 المعدات الهندسية. 

  الأنظمة الهندسية، مثل الأحزمة،   .9
ز
وسائل نقل القدرة: دراسة طرق نقل القدرة الميكانيكية والكهربائية ف

وس.   السلاسل، والبر
  المضخات، ودراسة العوامل   .10

ز
نسبة نقل الحركة للمضخات وأساس عملها: تحليل كيفية نقل القدرة ف

 المؤثرة على كفاءتها. 
النوع   .11 لاختيار  بالمضخات  الخاصة  الأداء  منحنيات  وتحليل  قراءة  تعلم كيفية  المضخات:  منحنيات 

 لمتطلبات التشغيل. 
ً
 المناسب وفقا

بأنظمة   .12 الخاصة  الهندسية  المخططات    
فز المستخدمة  الرموز  التعرف على  المائية:  التأسيسات  رموز 

 .  المياه والصرف الصج 
  المنشآت الصناعية   .13

المبادئ الأساسية لأنظمة الكهرباء فز : فهم   
الكهرباء الرئيسية والتأسيس الكهربائ 

  ذلك التوزي    ع والحماية. 
 والزراعية، بما فز

المختلفة   .14 وأنواعها  الكهربائية  المحركات  عمل  مبدأ  دراسة   :  
الكهربائ  المجال  المحرك    

فز وتطبيقاتها 
 .  الزراع  والصناع 

  الحفاظ على   .15
  معامل الألبان وأهميتها فز

تهوية معامل الألبان: التعرف على أنظمة التهوية المستخدمة فز
 جودة المنتجات. 

خزن المنتجات الزراعية: دراسة طرق التخزين المختلفة للمنتجات الزراعية وتأثب  العوامل البيئية على   .16
 جودتها. 

17.    
والتجميد ودورها فز يد  التبر   عمليات 

المستخدمة فز المعدات  التعرف على  يد والتجميد:  التبر معدات 
 حفظ المنتجات. 

 طرائق فحص الأجهزة: تعلم الأساليب المختلفة لفحص الأجهزة الهندسية وضمان أدائها الفعّال.  .18
19.    

  والغاز، وتطبيقاتها فز
أنواع اللحام: التعرف على تقنيات اللحام المختلفة، مثل اللحام بالقوس الكهربائ 

 الصناعة. 
امتحان النصف: تحضب  الطلاب لاجتياز الامتحانات من خلال مراجعة المفاهيم الأساسية والتطبيقات   .20

 العملية. 

 

 

 

 

 

 

 

Module Objectives 

 أهداف المادة الدراسية

القدرة،   .8 نقل  وأنظمة  للحركة  الأساسية  المبادئ  المعدات  فهم  أداء  على  ها  تأثب  تحليل  على  والقدرة 
 .الهندسية

لاختيار   .9 منحنياتها  وتحليل  عملها  أساس  وفهم  المضخات    
فز الحركة  نقل  نسبة  حساب  على  القدرة 

 .المضخة المناسبة لكل تطبيق

  المخططات الهندسية للمنشآت   .10
إتقان قراءة وفهم رموز التأسيسات المائية والكهربائية المستخدمة فز

 .الصناعية والزراعية

  معامل الألبان وأثرها على جودة الإنتاج، مع دراسة تقنيات خزن المنتجات   .11
التعرف على أنظمة التهوية فز
يد والتجميد  .الزراعية والتبر

  فحص الأجهزة والمعدات الهندسية وضمان كفاءتها التشغيلية وفق معايب    .12
اكتساب المهارات العملية فز

 .الجودة والصيانة

 لمتطلبات   .13
ً
التعرف على أنواع اللحام المختلفة وتطبيقاتها، مع القدرة على اختيار الطريقة المناسبة وفقا

 .العمل الهندس  

 

Module Learning 

Outcomes 

مخرجات التعلم للمادة  

 الدراسية

  الحركة وأنواعها  .11
 
  مقدمة ف
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 .التذبذبية(تعريف الحركة وأنواعها الأساسية )الخطية، الدورانية،  •

  الأنظمة الهندسية والزراعية •
ز
 .تطبيقات الحركة ف

 وسائل نقل القدرة  .12

وس، وأعمدة نقل الحركة •  .الأحزمة )السيور(، السلاسل، البر

ات وعيوب كل وسيلة وتطبيقاتها المختلفة • ز  .ممب 

 نسبة نقل الحركة للمضخات وأساس عملها .13

ها على كفاءة المضخات •  .مفهوم نسبة نقل الحركة وتأثب 

وس، المكبسية( •  .مكونات المضخات وأنواعها )الطرد المركزي، البر

 منحنيات المضخات وتحليلها  .14

 .كيفية قراءة منحنيات الأداء )التدفق، الضغط، الكفاءة( •

 .اختيار المضخة المناسبة بناءا على متطلبات التشغيل •

 رموز التأسيسات المائية والكهربائية .15

 .الهندسية للمياه والصرف الصج  قراءة وفهم المخططات  •

  التأسيسات الصناعية والزراعية •
 .التعرف على الرموز الكهربائية فز

16.   
 الكهرباء الرئيسية والتأسيس الكهربائ 

 .مكونات الشبكة الكهربائية الرئيسية •

  الورش والمعامل •
  فز
 .مبادئ التأسيس الكهربائ 

17.   
 المحرك الكهربائ 

 .أنواع المحركات الكهربائية )أحادية وثلاثية الطور( •

 .مبدأ عمل المحركات وتطبيقاتها المختلفة •

 تهوية معامل الألبان  .18

ها على جودة الإنتاج •   معامل الألبان وتأثب 
 .أهمية التهوية فز

  الصناعة الغذائية •
 .أنواع أنظمة التهوية المستخدمة فز

 خزن المنتجات الزراعية  .19

 .البيئية على الجودةأساليب التخزين المختلفة وتأثب  العوامل  •

 .طرق حفظ المنتجات الطازجة والمجففة والمجمدة •

يد والتجميد  .20  معدات التبر

يد والتجميد •  .مكونات وأساس عمل أنظمة التبر

  الصناعات الغذائية والزراعية •
يد فز  .تطبيقات التبر

 طرائق فحص الأجهزة والمعدات  .12

 .الفحوصات الدورية لضمان سلامة المعدات •

  الفحصاستخدام  •
 .الأجهزة الميكانيكية والكهربائية فز

 أنواع اللحام وتقنياته  .12

ر • ز ، واللب  ، الغازي، الاحتكاك   
 .اللحام بالقوس الكهربائ 

  الورش الهندسية والصناعية •
 .تطبيقات اللحام فز

13.   
  والنهائ 

 الاختبار النصف 

 .مراجعة عامة للمفاهيم الأساسية •

 .تطبيقات عملية واختبارات تقييم الأداء •

 

 

Indicative Contents 

 المحتويات الإرشادية 

 

Learning and Teaching Strategies 
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اتيجيات التعلم والتعليم   اسبر

ات النظرية التفاعلية .9  المحاض 

o   العروض مثل  التعليمية  الوسائل  باستخدام  منظم  بشكل  الأساسية  المعلومات  تقديم 

 .التقديمية والمخططات التوضيحية

o  ز التفكب  النقدي لدى الطلاباستخدام  .أسلوب المناقشة والحوار لتحفب 

 التطبيقات العملية والتجارب الميدانية .10

o  الورش الهندسية لتعزيز فهم المفاهيم النظرية  
ز
 .تنفيذ تجارب عملية ف

o   ،تدريب الطلاب على استخدام الأدوات والمعدات الهندسية مثل المضخات، أنظمة التهوية

 .والتأسيسات الكهربائية

 (PBL) التعلم القائم عل حل المشكلات  .11

o اح حلول عملية  .تقديم مشكلات هندسية حقيقية تتطلب من الطلاب تحليلها واقبر

o تعزيز مهارات التفكب  الإبداع  واتخاذ القرار. 

 العروض التوضيحية والمحاكاة  .12

o   ،القدرة نقل  مثل  الأنظمة  عمل  كيفية  لتوضيح  الهندسية  المحاكاة  برامج  استخدام 

 .المضخات، والأنظمة الكهربائية

o ز فهم العمليات المعقدة اضية لتقليل المخاطر وتحسي 
 .تنفيذ تجارب افبر

  والعمل الجماع   .13
 التعلم التعاوئ 

o ة  .تقسيم الطلاب إل مجموعات عمل لتنفيذ مشاري    ع هندسية صغب 

o  حل  
ز الطلاب من خلال التعاون فز ات بي   .التمارين والتجاربتشجيع تبادل المعرفة والخبر

  والتغذية الراجعة المستمرة  .14
 التقييم الذائر

o ة والتقارير العملية  .تشجيع الطلاب على تقييم أدائهم من خلال الاختبارات القصب 

o ز مستوى الفهم والتطبيق  .تقديم تغذية راجعة مستمرة لتحسي 

  التعليم  .15
 
 استخدام التكنولوجيا ف

o    الرقم والمحتوى  التوضيحية  الفيديوهات  مثل    
وئز الإلكبر التعليم  تقنيات  توظيف 

 .التفاعلى  

o الاستفادة من الأنظمة الذكية لقياس الأداء وتقديم التوصيات الأكاديمية. 

 الزيارات الميدانية إلى المنشآت الصناعية .16

o   العملية التطبيقات  لمشاهدة  الهندسية  والمعامل  المصانع  إل  ميدانية  رحلات  تنظيم 

 .للمفاهيم المدروسة

o   تعزيز فهم الطلاب للبيئة العملية وربط المعلومات النظرية بالتطبيق الفعلى 

 

 

 
اتيجياتالا  سبر  

 

 
Student Workload (SWL) 

 اسبوعا   15الحمل الدراس  للطالب محسوب ل  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب خلال الفصل
78 

Structured SWL (h/w) 

الدراس  المنتظم للطالب أسبوعيا الحمل   
5 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب خلال الفصل 
97 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب أسبوعيا 
6 

Total SWL (h/sem) 175 
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 الحمل الدراس  الكلى  للطالب خلال الفصل 

 

 

Module Evaluation 

 تقييم المادة الدراسية 

 

As 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 1 10% (10) 8 LO #1 - #7 

Assignments 1 10% (10) 6 LO #1 -#5 

Projects / Lab. 1 10% (10) 9 LO #1 - #8 

Report 1 10% (10) 15 LO #1 - #14 

Summative 

assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 7 LO #1 - #6 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  النظري 

 الاسبوع الموضوع 

 1 الحركة وانواعها 

 2 وسائل نقل القدرة  

 3 نسبة نقل الحركة للمضخات واساس عملها 

 4 نسبة نقل الحركة للمضخات واساس عملها 

 5 منحنيات المضخات 

 6 رموز التأسيسات المائية  

 7 امتحان النصف 

 8 الكهرباء الرئيسية 

  
 9 المحرك الكهربائ 

  
 10 التأسيس الكهربائ 

 11 تهوية معامل الالبان

 12 المنتجات الزراعيةخزن 
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يد والتجميد   13 معدات التبر

 14 طرائق فحص الاجهزة 

 15 أنواع اللحام

Preparatory week before the final Exam 16 

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  للمختبر 

 الاسبوع الموضوع 

 1 أجهزة نقل القدرة 

 2 تطبيقات رياضية  

 3  أنواع المضخات

 4  أنواع المضخات

 5 الدورة الكهربائية تطبيقات عامة  

  التأسيسات المائية
 6 العدد والمواد المستخدمة فز

 7 الدورة الكهربائية 

 8 تطبيقات عامة  

 9 نقل الطاقة الكهربائية 

 10 نظم توزي    ع الهواء 

  تطبيقات
 11 كيفية انشاء الأرصز

يد   12 أجهزة التبر

يد   13 التفري    غ والشحن للأجهزة وتصليح معدات التبر

يد   14 تطبيق عملى  اللحام وتصليح معدات التبر

 15 اعداد تقرير 

 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدريس 
 Text Available in the Library? 

Required Texts  ات النظري  Yes والعملى  محاضز
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Recommended 

Texts 

workshop processes practices and materials 5th ed 

Bruce J. Black  
No 

Websites 
https://ca.tindomachine.com/info/requirements-for-food-processing-workshop-

45757974.html 

 
 

 8المقرر  

 الفصل  ECTS اسم المادة  الرمز

AGR1211  2 7 الاحياء المجهرية 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2 3 78 97 

 الوصف 

  ذلك  
ز على تركيب وتصنيف ووظائف وفسيولوجيا الكائنات الدقيقة، بما فز كب 

  علم الأحياء الدقيقة، مع البر
توفر هذه المادة مقدمة فز

  الصحة، والزراعة، والصناعة، والبيئة. 
، والطحالب. تستعرض المادة أدوار هذه الكائنات فز وسات، والفطريات، والأوال  يا، والفب    البكتب 

، وطرق السيطرة عليها وتشمل الم  
 .وضوعات نمو الميكروبات، تغذيتها، تكاثرها، أيضها، التنوع الجيئز

  الزراعة، وإنتاج الغذاء، وصحة الحيوان. يتضمن الجزء العملى  من المقرر  
ويُول اهتمام خاص للكائنات الدقيقة المفيدة والضارة فز

 .تقنيات مثل الفحص المجهري، والتلوين، والزراعة، والعزل، وتشخيص الميكروبات

Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 
Group Grade  التقدير Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent 100 - 90 امتياز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جيد جدا Above average with some errors 

C - Good  79 - 70 جيد Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail  )(49-45) راسب )قيد المعالجة More work required but credit awarded 

F – Fail  (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     
 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a mark 

of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT to 

condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the automatic 

rounding outlined above. 
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MODULE DESCRIPTION FORM 

  نموذج وصف المادة الدراسية
Module Information 

 معلومات المادة الدراسية 

Module Title  مجهرية احياء  Module Delivery 

Module Type Basic   ☒ Theory     

 ☒ Lecture 

 ☒ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☐ Practical 

 ☐ Seminar 

Module Code AGR1211 

ECTS Credits  7 

SWL (hr/sem) 175 

Module Level   1 Semester of Delivery 2 

Administering Department  علوم الاغذية  College  الزراعة 

Module Leader  د. عبدالعال فرحان فزع  e-mail abfarhan@uowasit.edu.iq  

Module Leader’s Acad. Title  استاذ مساعد Module Leader’s Qualification دكتوراه 

Module Tutor Name  e-mail E-mail 

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 

Date 
 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسية الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أهداف المادة الدراسية ونتائج التعلم والمحتويات الإرشادية 

 بالنسبة لطالب علوم الاغذية. . التعرف على اسس واهمية دراسة علم الاحياء المجهرية  1

 . التعرف على انواع علم الاحياء المجهرية. 2

 . دراسة الاحياء المجهرية التابعة لكل علم من علوم الاحياء المجهرية. 3

  مجالات تطبيقية مختلفة. 4
 . التعرف على اهمية الاحياء المجهرية النافعة والمستخدمة فز

 

 

 

Module Objectives 
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 . والعوامل المؤثرة على الاحياء المجهرية المجهرية مع بعضها . دراسة علاقة الاحياء 5

 .المستخدمة لمنع حدوث التلوث بسبب الاحياء المجهرية الصحيحة تقنيات التعقيم . فهم 6

 . معرفة علاقة الاحياء المجهرية بعلوم الاغذية المختلفة. 7

ات الاحياء المجهرية.     اء. التعرف على كيفية اجر 8   مختبر
 وادارة التجارب فز

 

 أهداف المادة الدراسية

1.  
كيب الخلوي للأحياء المجهرية ووظيفة كل تركيب منها للكائن المجهري. . 1 .2  معرفة البر

 معرفة طرائق تكاثر الاحياء المجهرية والعوامل المؤثرة عليها. . 2 .3

الاحياء  3 ات    مختبر
فز الصحيحة  العلمية  الخطوات  تطبيق  الطالب معرفة    بحيث   المجهرية.  يكتسب 

 .  اولية عن كيفية التعامل مع الاحياء المجهرية على مستوى المختبر

  مجال علوم الاغذية. 4
 . التعرف على كيفية استغلال الاحياء المجهرية النافعة فز

 . التعرف على طرائق الفحص والكشف عن الاحياء المجهرية. 5

  تصنيع  . معرفة كيفية  6
  تستخلص من الاحياء المجهرية النافعة فز

الاستفادة من المركبات الحيوية الئر

  لكل مركب. 
 منتجات عالية الجودة وحسب الجانب التطبيقر

  مجال علم الاحياء المجهرية.  7
 . تطوير مستوى المعرفة لدى طالب علوم الاغذية  فز

  تطوير علم الاحياء المجهرية . 8
 . التعرف على دور طالب علوم الاغذية فز

 

 

 

 

Module Learning 

Outcomes 

مخرجات التعلم للمادة  

 الدراسية

المجهرية ومراحل تطوره  .  1 المجهرية  :  تعريف علم الاحياء  اقسام علم الاحياء  ،  تعريف علم الاحياء 

المجهرية،    المجهرية الاحياء  علم  تطور  عن  الاحياء    ،  ملخص  علم  تطوير    
فز ساهموا  الذين  العلماء 

 . اهمية دراسة علم الاحياء المجهرية ، المجهرية

يا 2 يا   : . البكتب  ية ،  تعريف البكتب  اكيب الخلوية للخلية البكتب    لكل تركيب واهميته  ،  البر
كيب الكيميائ  البر

يا   . للبكتب 

يا 3 ية: . البكتب  اكيب الخلوية للخلية البكتب   . تكملة البر

ية4 ية  ،  اسباب ومراحل تكون السبور   ،  تعريف السبور   : . السبورات البكتب   . انواع وتركيب السبورات البكتب 

يا 5 البكتب  يا واشكال  البكتب  يا   : . تسمية  البكتب    تسمية 
فز المستخدم  العلم   امثلة على تسمية   ،  النظام 

يا  يا  ، البكتب   . الاشكال الرئيسية للبكتب 

يا 6 ية على استخدام والاستفادة من المادة    : . الاحتياجات الغذائية اللازمة لتنمية البكتب  قدرة الخلية البكتب 

يا  ، المغذية   اوساط تنمية البكتب 
  يجب توفرها فز

 . المواد المغذية الئر

يائية : . العوامل المؤثرة على النمو 7 ز  . العوامل الكيميائية ، العوامل الفب 

يا 8   وسط زرع  : . مراحل النمو الطبيع  للبكتب 
ية عند وضعها فز   تمر بها الخلية البكتب 

 . المراحل الئر

 المجاميع الرئيسية للخمائر والاعفان مع بعض انواعها   ،   تعريف الاعفان و الخمائر   : الاعفان والخمائر   .  9

الخمائر:   .  10 و  والخمائر     الاعفان  الاعفان  تكاثر  النمو   ،   طرائق  المؤثرة على  دراسة   ،   العوامل  اهمية 

  . الاعفان و الخمائر 

العوامل المؤثرة  ،  انواع الطحالب  ،  تكاثر الطحالب ، حركة الطحالب ،  تعريف الطحالب . الطحالب: 11

  . اهمية دراسة الطحالب ، على الطحالب 

 

 

 

 

 

 

 

Indicative Contents 

 المحتويات الإرشادية 
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وسات12 وسات : . الفب  وسات ، تعريف الفب   . انواع الفب 

 علاقة الاحياء المجهرية بالأغذية . 13

 تأثب  المواد المختلفة على نمو الاحياء المجهرية . 14

 

 

Learning and Teaching Strategies 

اتيجيات التعلم والتعليم   اسبر

 التعلم الذي يعتمد على الفهم النظري للموضوع:  . 1

  مجال علم الاحياء المجهرية.   - 
  الفهم النظري الصحيح فز

 توظيف الاسس العلمية والمعرفية فز

 التعلم القائم على التجربة العملية:  . 2

ات الاحياء    عملية  إجراء تجارب  -      مختبر
مختلفة المسبوقة بمعرفة عن الاجهزة واساليب السلامة فز

 . المجهرية

 تطبيق الافكار بصورة تعاونية: . التعلم القائم على  3

ز تكليف  -     . الطلبة على شكل مجاميع على تطبيق فكرة معينة تخص كائن مجهري معي 

ز  -     . الطلبة على البحث والعمل ضمن مجاميع بحثيةتحفب 

  . التعلم القائم على  4
 حل المشكلات: تبادل الافكار والحلول المبتكرة فز

العلم  بفكرة علمية مبتكرة ومن ثم حل مستدام   -   البحث    مجال 
المشكلة فز تعلم كيفية مواجهة 

  اقل وقت وتكلفة وبصورة امنة
  حل المشكلة فز

 . يساهم فز

  مجال  -   
  خدمة البحث العلم  فز

   علم الاحياء المجهرية. تبادل الافكار مع الاخرين وتوظيفها فز

 : لمتاحة. التعليم المدعوم بالوسائط ا 5

  مجال علم الاحياء المجهرية.  الوسائط  استخدام -   
  المواضيع المختلفة فز

 التكنولوجية فز

  والمستقل: 6
 . التعلم الذائر

 على البحث والدراسة الذاتية باستخدام المراجع العلمية .  الطلبةتشجيع  -   

ز او تجربة معينةلإعداد ملخصات أو عروض تقديمية حول   الطلبةتوجيه  -     . كائن مجهري معي 

 : م الذي يعتمد على نتائج الابحاث العلمية السابقةيعل. الت7

  بحث جديد يسهم   -   
ز والبدء منها فز فهم النتيجة النهائية لبحث علم  سابق تخص كائن مجهري معي 

  التطوير المستقبلى  
 . بدوره فز

يةعلى إجراء    بةلعملى  من خلال اختبار قدرة الطلاستخدام أساليب التقييم ا   -     . بعض التجارب المختبر

 البصري وتوثيق كل نتيجة:  وصيف . التعلم القائم على الت8

، ودوره المهم  ال   وصيفإجراء الت  كيفية  على   الطلبةتدريب    -    ز بصري لتجربة تخص كائن مجهري معي 

  اثبات صحة النتيجة 
 النهائية. فز

افية.  -     تدريب الطلبة على كيفية توثيق النتائج بطريقة احبر

9 :  . التوجيه الأكاديم 

ات -      زيادة الثقافة عن علم الاحي عامة محاضز
  . اء المجهرية لدى الطلبةتساهم فز

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
اتيجياتالا  سبر  
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Student Workload (SWL) 

 اسبوعا   15الحمل الدراس  للطالب محسوب ل  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب خلال الفصل
78 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب أسبوعيا 
5 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب خلال الفصل 
97 

Unstructured SWL (h/w) 

المنتظم للطالب أسبوعيا الحمل الدراس  غب    
6 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  الكلى  للطالب خلال الفصل 
175 

 

 

Module Evaluation 

 تقييم المادة الدراسية 

 

As 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 1 10% (10) 15 LO #1 - #14 

Assignments 1 10% (10) 6 LO #1 - #5 

Projects / Lab. 1 10% (10) 7 LO #1 - #6 

Report 1 10% (10) 15 LO #1 - #14 

Summative 

assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 8 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 

 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  النظري 

 الاسبوع الموضوع 

 1 تعريف علم الاحياء المجهرية ومراحل تطوره 

يا   2 البكتب 

يا  3 تكملة البكتب 

ية  4 السبورات البكتب 

يا   5 تسمية واشكال البكتب 
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يا  6 الاحتياجات الغذائية اللازمة لتنمية البكتب 

 7 العوامل المؤثرة على النمو 

Midterm Exam 8 

يا  9 مراحل النمو الطبيع  للبكتب 

 10 الاعفان والخمائر 

 11 الخمائر والاعفان  تكملة  

 12 الطحالب 

 13 الفايروسات

 14 علاقة الاحياء المجهرية بالأغذية

 15 تأثب  المواد المختلفة على نمو الاحياء المجهرية 

Preparatory week before the final Exam 16 

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  للمختبر 

 الاسبوع الموضوع 

ات الاحياء المجهرية اساسيات    مختبر
 1 العمل فز

 2 ةالزرعيالاوساط 

 3 طرائق التعقيم

 4 التصبيغ البسيط

 5 التصبيغ بصبغة كرام 

 6 السبوراتتصبيغ 

 7 التصبيغ السالب 

يا   8 دراسة حركة البكتب 

يا  9 عد البكتب 

يا   10 العد المباشى للبكتب 

يائية  ز يا    علىدراسة تأثب  العوامل الفب   11 البكتب 

يا  12 الفحوصات التشخيصية للبكتب 

 13  فحص الحساسية

 14 الفحص المايكروبايلوجر  للماء 
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 15 والخمائر  دراسة الاعفان

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدريس 
 Text Available in the Library? 

Required Texts  علم الاحياء المجهرية كتاب Yes 

Recommended 

Texts 
 No التقارير العلمية الموثوقة، الموثوقة العلمية الابحاث

 
   

 9المقرر  

 الفصل  ECTS اسم المادة  الرمز

FSD124  2 7 الصناعات الغذائية 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2 3 78 97 

 الوصف 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 
Group Grade  التقدير Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent 100 - 90 امتياز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جيد جدا Above average with some errors 

C - Good  79 - 70 جيد Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail  )(49-45) راسب )قيد المعالجة More work required but credit awarded 

F – Fail  (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     
 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a mark 

of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT to 

condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the automatic 

rounding outlined above. 
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ز وحفظ وتعبئة وخزن     تجهب 
ز
عرّف هذه المادة الطلاب بأساسيات صناعات الأغذية، حيث تغط  المبادئ والأساليب المستخدمة ف

ُ
ت

ومراقبة جودة مختلف المنتجات الغذائية. تشمل الموضوعات الإنتاج الصناع  لمنتجات الألبان، واللحوم، والدواجن، والحبوب،  
وات. ويُركز المقرر على معايب  سلامة الغذاء، والممارسات الصحية، ومعدات المعالجة، ودور التكنولوجيا  والزيوت،   والفواكه، والخصرز

ز مدة الصلاحية، والقيمة الغذائية، وجاذبية المنتج للمستهلك   تحسي 
ز
 .ف

يكتسب الطلاب من خلال هذه المادة معرفة نظرية ومهارات عملية تؤهلهم لفهم عمليات صناعة الأغذية الحديثة، وتطبيق هذه  
  البيئات الزراعية والصناعية الواقعية

ز
 .المبادئ ف

MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسية 
Module Information 

 معلومات المادة الدراسية 

Module Title مبادئ الصناعات الغذائية Module Delivery 

Module Type Core  ☒ Theory     

 ☒ Lecture 

 ☐ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☒ Practical 

 ☐ Seminar 

Module Code FSD124 

ECTS Credits  7 

SWL (hr/sem) 175 

Module Level   1 Semester of Delivery 2 

Administering Department  قسم علوم الاغذية  College  كلية الزراعة 

Module Leader  العال فرحان فزعد. عبد   e-mail abfarhan@uowasit.edu.iq 

Module Leader’s Acad. Title  أستاذ مساعد Module Leader’s Qualification دكتوراه 

Module Tutor Name  e-mail E-mail 

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 

Date 
10/03/2025 Version Number 1.0 

 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسية الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  
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Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

الدراسية ونتائج التعلم والمحتويات الإرشادية أهداف المادة   

Module Objectives 

 أهداف المادة الدراسية

 

  تطوير البلدان على . التعرف1
ز
  ودوره المهم ف

 . اسس واهمية التصنيع الغذائ 

  صناعة . التعرف 2
ز
  العراق وكيفية مواكبة التطور الحاصل ف

ز
 الاغذية. اهم الصناعات الغذائية الموجودة ف

 . دراسة مكونات الاغذية المختلفة. 3

  انتاج الغذاء. . فهم 4
ز
 الاساس العلم  لكل خطوة تصنيعية ف

ز صحة الانسان . التعرف على  5   تحسي 
ز
 دور صناعة الاغذية الصحية ف

ز على اساليب التصنيع الصحية الصحيحةعلاقة  . التعرف على  6 كب 
 . صناعة الاغذية بالبيئة مع البر

ة حفظها . 7   حفظ الاغذية وخزنها واطالة فبر
ز
 . دراسة الطرائق المستخدمة ف

Module Learning 

Outcomes 

 

مخرجات التعلم للمادة  

 الدراسية

لمواد الغذائية  يكون الطالب قادرًا على تحديد ووصف المكونات الأساسية لكل مادة غذائية ل. فهم مكونات  1

وتينات، الدهون،  المختلفة  . و الكاربوهيدراتمثل البر

  التصنيع  تطبيق. 2
   الخطوات الاساسية فز

معرفة اولية عن الخطوات الاساسية   : أن يكتسب الطالب الغذائ 

  تصنيع المنتجات الغذائية
 . الصحيحة فز

 الاغذية مع الاساس العلم  لكل تقنية. . التعرف على تقنيات حفظ 3

ز صحة الانسان ونوع الغذاء المستهلك . ف4 : أن يكون الطالب قادرًا على تطبيق  هم العلاقة الوثيقة بي 

 .  لغرض انتاج اغذية صحية المعايب  الصحيةالخطوات و 

 . معرفة كيفية الاستفادة من مخلفات تصنيع الاغذية وتحويلها ال منتجات ذات قيمة صحية. 5

  رفع مستوى الثقافة الغذائية.   مستوى . تطوير 6
 المعرفة لدى طالب علوم الاغذية ودوره المهم فز

  صناعة اغذية مستدامة. . 7
ز ودورهم فز  التعرف على اهمية توعية المستهلكي 

Indicative Contents 

 المحتويات الإرشادية 

1 .  
 :مقدمة عن التصنيع الغذائ 

  واهميته  -  
 . الاهداف الرئيسية لتصنيع وحفظ الاغذية - تعريف التصنيع الغذائ 

  العراق.   - 
 الصناعات الغذائية فز

 العوامل المعتمدة عند تصميم وانشاء معمل لتصنيع الاغذية.   - 

ات فحص الاغذية  -  (  -المحاليل-ارشادات عامة وتعريف عن مختبر  )عملى 

 :مكونات الغذاء  .2

 المكونات السائلة: الماء.  - 

وتينات، الكاربوهيدرات، : الصلبةمكونات ال -   ، الحوامض العضوية ، ، الفيتامينات، المعادن اللبيدات البر

 الصبغات، مركبات النكهة. 

 انواع الكاربوهيدرات: انواعها وتركيبها.   - 

(الت -    .عرف على بعض اجهزة قياس المحاليل )عملى 

وتينات واللبيدات(.  3  .  مكونات الغذاء )البر

ز وتركيبة -   وتي   .تعريف البر

   .تعريف المواد الدهنية وتركيبها  -  

 -   .)  حفظ الاغذية بالتعليب )عملى 

 . مكونات الغذاء: العناض المعدنية، الفيتامينات، مركبات النكهة. 4

 .العناض المعدنية انواعها واهميتها  -  
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 انواع الفيتامينات.   - 

 امثلة على مركبات النكهة.   - 

 -   ) يد )عملى   حفظ الاغذية بالتبر

 :الاغذية الرئيسية   .5

  .اللحوم ومنتجاتها  -  

 -   .)  حفظ الاغذية بالتجميد )عملى 

 . الاغذية الرئيسية: 6

 لحوم الطيور والاسماك.  - 

 البيض.  - 

غر(  -   تصنيع منتجات اللحوم )البب 

 الاغذية الرئيسية :    .7

اوات.   -   الفواكه والخصرز

 المواد الدهنية )الدهون والزيوت(.   - 

 -   .)  حفظ منتجات اللحوم )عملى 

 . الاغذية الرئيسية : 8

 الحبوب ومنتجاتها.   - 

 السكر والشاي والقهوة.   - 

 -   .)  حفظ المنتجات الغذائية بالتخمب  والتخليل )عملى 

  حفظ الاغذية   .9
 :الطرائق المستخدمة فز

 الحفظ بالتجميد.   - 

يد.   -   الحفظ بالتبر

 -   .)  الحفظ بالتجفيف )عملى 

 . حفظ الاغذية: 10

   التعليب  - 

 -   .)  صناعة المرئر والجلى  )عملى 

 . تلف وفسا الاغذية. 11

 الاسباب الرئيسية  لتلف المواد الغذائية.    - 

 انواع التلف.     - 

 -  .)  الحفظ بالمواد الكيميائية والطبيعية )عملى 

 :الانزيمات   .12

 -  .  
  التصنيع الغذائ 

 اهم الانزيمات المستخدمة فز

  -  .)  صناعة عصب  الفاكهة )عملى 

  تعبئة وتغليف الاغذية: 13
 . المواد المستخدمة فز

 وظائفها.  - 

 علاقتها بالبيئة.  - 

 -  .)  صناعة المعجون و الكجب )عملى 

  تعبئة وتغليف المواد الغذائية: 14
 . المواد المستخدمة فز
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 انواعها.  - 

 -  .)  تصنيع الدبس )عملى 

 . تأثب  التصنيع على النوعية والقيمة الغذائية للمادة الغذائية المصنعة. 15

 -  .)  والصمون )عملى 
ز  صناعة الخبر

 

Learning and Teaching Strategies 

اتيجيات التعلم والتعليم   اسبر

Strategies 

 التعلم المعتمد على الفهم النظري للموضوع:  . 1

 -  .  تعليم الطالب على محاولة الفهم النظري للموضوع او للفكرة وتوقع النتيجة قبل التطبيق العملى 

  مجال صناعة الاغذية.  - 
ز
  الفهم النظري الصحيح ف

ز
 توظيف الاسس العلمية والمعرفية ف

 التعلم القائم على التجربة العملية:  . 2

   على عمليات   عملية إجراء تجارب  -  
ز
حفظ وتصنيع الاغذية المسبوقة بمعرفة عن الاجهزة واساليب السلامة ف

ات  . المختبر

 تطبيق الافكار بصورة تعاونية: . التعلم القائم على 3

 .  على شكل مجاميع على تطبيق فكرة معينة تخص حفظ او تصنيع مادة غذائية معينة  تكليف الطلاب -  

ز الطلاب -    . على البحث والعمل ضمن مجاميع بحثية  تحفب 

  . التعلم القائم على 4
 حل المشكلات: تبادل الافكار والحلول المبتكرة فز

  اقل وقت وتكلفة وبصورة امنة -  
  حل المشكلة فز

 . تعلم كيفية مواجهة التحدي بفكرة ومن ثم حل فعال فز

  مجال صناعة الاغذية.  -  
  خدمة البحث العلم  فز

   تبادل الافكار مع الاخرين وتوظيفها فز

 . التعليم المدعوم بالوسائط المتعددة: 5

  صناعة  -  
ح العمليات المختلفة فز  الاغذية. استخدام الفيديوهات التعليمية والمحاكاة لشى

  الذي يحدث خلال التصنيععرض مقاطع مرئية لتوضيح العمليات الدقيقة والتفاعل  -  
   الكيميائ 

 . الغذائ 

  والمستقل: 6
 . التعلم الذائر

 تشجيع الطلاب على البحث والدراسة الذاتية باستخدام المراجع العلمية والمقالات المتخصصة.  -  

  صناعة او حفظ مادة  توجيه الطلاب لإعداد ملخصات أو عروض تقديمية حول    -  
الخطوات المستخدمة فز

 . غذائية معينة

 : علم الذي يعتمد على نتائج الابحاث العلمية السابقة. الت7

  -    
  بحث جديد يسهم بدوره فز

  مجال صناعة الاغذية والبدء منها فز
فهم النتيجة النهائية لبحث علم  سابق فز

 . التطوير المستقبلى  

ية استخدام أساليب التقييم العملى  من خلال اختبار قدرة الطلاب على إجراء   -    . بعض التجارب المختبر

 البصري وتوثيق كل نتيجة:  وصيف . التعلم القائم على الت8

  صناعة الاغذية او المواد المصنعة،  ال   وصيفتدريب الطلاب على إجراء الت  -  
بصري للمواد الاولية المستخدمة فز

 .  
  جودة المنتوج النهائ 

 ودوره المهم فز

افية.  -    تدريب الطلبة كيفية توثيق النتائج بطريقة احبر

9 :  . التوجيه والإرشاد الأكاديم 

ات إرشادية  -     زيادة الثقافة الغذائية لدى الطالبمحاضز
 . تساهم فز

 
Student Workload (SWL) 

 اسبوعا   15الحمل الدراس  للطالب محسوب ل  
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Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب خلال الفصل
78 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب أسبوعيا 
5 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب خلال الفصل 
97 

Unstructured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب أسبوعيا 
6 

Total SWL (h/sem) 

الفصل الحمل الدراس  الكلى  للطالب خلال   
175 

 

 

Module Evaluation 

 تقييم المادة الدراسية 

 

As 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 1 10% (10) 15 LO #1 - #14 

Assignments 1 10% (10) 6 LO #1 - #5 

Projects / Lab. 1 10% (10) 7 LO #1 - #6 

Report 1 10% (10) 15 LO #1 - #14 

Summative 

assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 8 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 

 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  النظري 

Week   Material Covered 

Week 1   
 مقدمة عن التصنيع الغذائ 

Week 2  )مكونات الغذاء )الماء ، الكاربوهيدرات 

Week 3  )وتينات واللبيدات  مكونات الغذاء )البر

Week 4  )مكونات الغذاء )المعادن، الفيتامينات، مركبات النكهة 

Week 5  )الاغذية الرئيسية )اللحوم والبيض 

Week 6  تقييم  
 الواجب البيئر

Week 7  )اوات ، الدهون والزيوت  الاغذية الرئيسية )الفواكه والخصرز

Week 8  )الاغذية الرئيسية )الحبوب ومنتجاتها، السكر والشاي والقهوة 
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Week 9  )يد  طرائق حفظ الاغذية )الحفظ بالتجميد، الحفظ بالتبر

Week 10   )حفظ الاغذية )التعليب 

Week 11  وفساد الاغذية تلف 

Week 12   
  التصنيع الغذائ 

ز
 الانزيمات ودورها ف

Week 13  تعبئة وتغليف الاغذية  
ز
 المواد المستخدمة ف

Week 14  تأثب  التصنيع على نوعية الغذاء و قيمته الغذائية 

Week 15  امتحان 

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  للمختبر 
Week   Material Covered 

Week 1  ات فحص الاغذية  ارشادات عامة وتعريف عن مختبر

Week 2   التعرف على بعض اجهزة قياس المحاليل 

Week 3   حفظ الاغذية بالتعليب 

Week 4   يد  حفظ الاغذية بالتبر

Week 5   حفظ الاغذية بالتجميد 

Week 6  )غر  تصنيع منتجات اللحوم )البب 

Week 7  )  حفظ منتجات اللحوم )عملى 

Week 8   حفظ المنتجات الغذائية بالتخمب  والتخليل 

Week 9  )  الحفظ بالتجفيف )عملى 

Week 10    صناعة المرئر والجلى 

Week 11   الحفظ بالمواد الكيميائية والطبيعية 

Week 12   صناعة عصب  الفاكهة 

Week 13  )  صناعة المعجون و الكجب )عملى 

Week 14  )  تصنيع الدبس )عملى 

Week 15  ز والصمون  صناعة الخبر

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدريس 
 Text Available in the Library? 

Required Texts  نعم  الصناعات الغذائية كتاب مبادئ 
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Recommended 

Texts 
 كلا  (. العلميةالتقارير ، الموثوقة  )المجلات العلمية

Websites  

 
   

 10المقرر  

 الفصل  ECTS اسم المادة  الرمز

AGR127  2 5 الاحصاء 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2 3 78 47 

 الوصف 

الزراعة، والأحياء، والعلوم ذات     مجالات 
، وخصوصًا فز العلم  البحث    

المبادئ الأساسية للإحصاء وتطبيقاتها فز المادة  م هذه 
ّ
قد
ُ
ت

الاحتمالية، واختبار   والتوزيعات  والتشتت،  المركزية  عة  ز البز البيانات، وتنظيمها، وعرضها، وقياس  الموضوعات جمع  الصلة. تشمل 
 .(ANOVA) والانحدار، وتحليل التباين الفرضيات، والارتباط، 

واتخاذ  العلمية  الاستنتاجات  يدعم  بما  ها  وتفسب  البيانات  لتحليل  الإحصائية  امج  والبر الأدوات  استخدام  الطلاب كيفية  سيتعلم 
  البحث العلم  والصناعة

 .القرارات. ويُركز المقرر على التطبيقات العملية، وحل المشكلات، وفهم دور الإحصاء فز

MODULE DESCRIPTION FORM 

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 
Group Grade  التقدير Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent 100 - 90 امتياز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جيد جدا Above average with some errors 

C - Good  79 - 70 جيد Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail  )(49-45) راسب )قيد المعالجة More work required but credit awarded 

F – Fail  (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     
 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a mark 

of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT to 

condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the automatic 

rounding outlined above. 



 

66 
 

 نموذج وصف المادة الدراسية 

Module Information 

 معلومات المادة الدراسية 

Module Title  مبادى الاحصاء Module Delivery 

Module Type Core  ☒ Theory     

 ☒ Lecture 

 ☐ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☒ Practical 
 Seminar 

Module Code AGR127 

ECTS Credits  5 

SWL (hr/sem) 125 

Module Level   1 Semester of Delivery 2 

Administering Department  قسم علوم الاغذية  College  كلية الزراعة 

Module Leader   د. حكيم سلطان عبد   e-mail hsultan@uowasit.edu.iq 

Module Leader’s Acad. Title  مساعد  استاذ  Module Leader’s Qualification دكتوراه 

Module Tutor   e-mail  

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 

Date 
15/11/2024 Version Number 1.0 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسية الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أهداف المادة الدراسية ونتائج التعلم والمحتويات الإرشادية 

Module Objectives 

 أهداف المادة الدراسية

 

  مجال الاحصاء  العلمیة النظریة والعملیة بالمعرفةالطلاب تزوید 1-
 فز

 القدرة على جمع البیانات وتصنیفھا  2. 

ات  3. ز المتغب   القدرة على قیاس درجة العلاقة بي 

  الإدارة المیدانیة وأثرھا عل العمل المیدان  4. 
 ية  إكساب الطلبة المھارات المطلوبة فز

Module Learning 

Outcomes 

 

مخرجات التعلم للمادة  

 الدراسية

  كليات الزراعة تشمل 
 :مخرجات تعلم تدريس مبادئ الإحصاء لطلبة المرحلة الأول فز

 :المفاهيم الأساسية  .1

  الزراعة تعريف الإحصاء   ▪
 .وأهميته فز

 .فهم أنواع البيانات )كمية، نوعية( ومصادرها  ▪

 :تحليل البيانات .2
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 .تنظيم وعرض البيانات باستخدام الجداول والرسوم البيانية ▪

 .حساب المقاييس الإحصائية مثل المتوسط، الوسيط، والانحراف المعياري ▪

 :التوزيعات الاحتمالية .3

▪   
 .فهم التوزيعات الطبيعية والاستدلال الإحصائ 

  تحليل البيانات الزراعية ▪
ز
 .تطبيق الاحتمالات ف

4.   
 
 :الاستدلال الإحصائ

 .(chi-square ، اختبارt فهم الفرضيات الإحصائية واختباراتها )مثل اختبار ▪

 .تفسب  النتائج الإحصائية واتخاذ القرارات بناءا عليها  ▪

 :التطبيقات الزراعية .5

وة الحيوانية ▪   تحليل تجارب المحاصيل والب 
ز
 .استخدام الإحصاء ف

ز الإنتاج الزراع   ▪   تحسي 
ز
 .تطبيق الأساليب الإحصائية ف

 

Indicative Contents 

 المحتويات الإرشادية 

 :المحتويات الإرشادية لمادة مبادئ الإحصاء لطلبة كليات الزراعة تشمل المواضيع التالية 

  الإحصاء .1
 
 :مقدمة ف

  الزراعة  •
 .تعريف الإحصاء وأهميته فز

 .أنواع البيانات )كمية، نوعية( ومصادرها  •

ات، نسئر   •
، فبر ، ترتيئر   .(مستويات القياس )اسم 

 :عرض البيانات وتحليلها .2

  جداول تكرارية •
 .تنظيم البيانات فز

 )مدرجات تكراري، أعمدة، دوائر، خطوط •
ً
 .(تمثيل البيانات بيانيا

 .(حساب المقاييس الوصفية )المتوسط، الوسيط، المنوال، المدى، التباين، الانحراف المعياري •

 :الاحتمالات .3

  نظرية الاحتمالات •
 .مقدمة فز

•   
، التوزي    ع الثنائ   .(التوزيعات الاحتمالية )التوزي    ع الطبيع 

  الزراعة •
 .تطبيقات الاحتمالات فز

 :التوزيعات الإحصائية .4

 .التوزي    ع الطبيع  وخواصه •

 .(توزي    ع بواسونالتوزيعات الأخرى ذات الصلة بالزراعة )مثل   •

5.   
 :الاستدلال الإحصائ 

ات ثقة •  .(تقدير المعالم )نقطة تقدير، فبر

 .(chi-square ، اختبارZ ، اختبارt اختبارات الفرضيات الإحصائية )اختبار •

 .(ANOVA) تحليل التباين •

 :الارتباط والانحدار .6

ات • ز المتغب   .تحليل الارتباط بي 

  الزراعةنموذج الانحدار الخط  البسيط  •
 .وتطبيقاته فز

 

Learning and Teaching Strategies 

اتيجيات التعلم والتعليم   اسبر
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Strategies 

 :(Scaffolded Learning) لتعلم التدرجر  ا .1

ة ومتسلسلة •  .تقسيم المفاهيم الإحصائية إل خطوات صغب 

ا )مثل الانحدار  البدء بالمفاهيم الأساسية )مثل المتوسط والتباين( ثم التدرج إل   •
ً
المفاهيم الأكب  تعقيد

 .(وتحليل التباين

  البداية ثم زيادة التعقيد تدريجيًا  •
ز
 .تقديم أمثلة مبسطة ف

 
 :(Intensive Hands-On Practice) التعلم بالتطبيق العمل  المكثف  .2

ة لحل التمارين الإحصائية خطوة بخطوة •  .تخصيص جزء كبب  من وقت المحاضز

لية لتعزيز الفهمتكليف  • ز ة من التمارين المبز  .الطلاب بحل مجموعات كبب 

 .استخدام بيانات حقيقية أو شبه حقيقية من مجال الزراعة لتطبيق المفاهيم •

 
 :(Problem-Based Learning) التعلم القائم عل حل المشكلات   .3

 .تقديم مشكلات إحصائية واقعية تتطلب تطبيق المفاهيم الرياضية والإحصائية •

 .تشجيع الطلاب على العمل بشكل فردي أو جماع  لإيجاد الحلول •

  الفصل وتوضيح الأخطاء الشائعة •
 .مناقشة الحلول فز

 
 :(Visual and Graphical Learning) التعلم البصري والرسوم البيانية  .4

، الارتباطاستخدام الرسوم البيانية والمخططات لتوضيح المفاهيم المجردة )مثل التوزي    ع  •  .(الطبيع 

مجيات •  .تعليم الطلاب كيفية إنشاء الرسوم البيانية يدويًا وباستخدام البر

  سياق الزراعة •
 .توضيح كيفية تفسب  الرسوم البيانية فز

 

 :(Repetition and Practice) التعلم القائم عل التكرار والممارسة .5

 .تكرار المفاهيم الأساسية بشكل دوري لضمان ترسيخها  •

ة من التمارين المتنوعة )نظرية وعملية •  .(توفب  مجموعات كبب 

 .تشجيع الطلاب على حل التمارين الإضافية خارج الفصل •

 
 :(Example-Based Learning) التعلم باستخدام الأمثلة العملية .6

•   
 .تقديم أمثلة عملية مفصلة لكل مفهوم إحصائ 

  سياق زراع  )مثل   •
  توضيح كيفية تطبيق كل مفهوم فز

 .(تحليل بيانات المحاصيل أو الإنتاج الحيوائز

 .تشجيع الطلاب على تحليل أمثلة إضافية بأنفسهم •

 
7.   

 :(Collaborative Learning) التعلم التعاوئ 

ة لحل التمارين المعقدة •  .تقسيم الطلاب إل مجموعات صغب 

ح المفاهيم لبعضهم البعض •  .تشجيع الطلاب على شى

 .جماعية خارج الفصلتنظيم جلسات دراسة  •

 
  المستمر .8

 :(Continuous Formative Assessment) التقييم التكويت 

ة دورية •  .لتقييم فهم الطلاب للمفاهيم (Quizzes) اختبارات قصب 

 .تكليفات أسبوعية تشمل حل تمارين إحصائية •

 .تقديم تقارير مرحلية عن تقدم الطلاب •
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 :(Real-Data Learning) الحقيقيةالتعلم باستخدام البيانات  .9

 .استخدام بيانات حقيقية من تجارب زراعية أو أبحاث علمية •

 .تعليم الطلاب كيفية تنظيف البيانات وتحليلها  •

  سياق زراع   •
ز
 .توضيح كيفية تفسب  النتائج ف

 

 
Student Workload (SWL) 

 اسبوعا   15الحمل الدراس  للطالب محسوب ل  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب خلال الفصل
78 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب أسبوعيا 
5 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب خلال الفصل 
47 

Unstructured SWL (h/w) 

للطالب أسبوعيا الحمل الدراس  غب  المنتظم    
3 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  الكلى  للطالب خلال الفصل 
125 

 

 

Module Evaluation 

 تقييم المادة الدراسية 

 

As 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

Quizzes 1 10% (10) 15 LO #1 - #14 

Assignments 1 10% (10) 6 LO #1 - #5 

Projects / Lab. 1 10% (10) 7 LO #1 - #6 

Report 1 10%  14 LO #1 - #14 

Summative 

assessment 

Midterm Exam 2hr 10% (10) 8 LO #1 - #7 

Final Exam 3hr 50% (50) 16 All 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 

 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  النظري 

Week   Material Covered 

Week 1   مقدمة عن علم الاحصاء 
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Week 2  الرموز الاحصائية 

Week 3  عرض وتلخيص البيانات 

Week 4  التوزي    ع التكراري  للجداول والبيانات 

Week 5   مقايس التمركز 

Week 6  التشتت مقايس 

Week 7  اختبار الفرضيات 

Week 8   التوزي    ع الطبيع 

Week 9  اختبارt 

Week 10  اختبارZ 

Week 11   اختبارF 

Week 12  الارتباط الخط  البسيط 

Week 13  الانحدار الخط  البسيط 

Week 14   نظرية الاحتمالات 

Week 15   الاختبار الفصلى 

Week 16    
 الاختبار النهائ 

 

 

Delivery Plan (Weekly Lab. Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  للمختبر 
Week   Material Covered 

Week 1  المقايس الوصفية والكمية  
 تطبيقات فز

Week 2   الرموز الاحصائية  
 تطبيقات فز

Week 3   
  الجداول التكرارية  والتمثيل البيائز

 تمارين فز

Week 4   مقايس التمركز  
 تمارين فز

Week 5   مقايس التشتت  
 تمارين فز

Week 6   التوزيعات البيانية الطبيعية  
 تطبيقات فز

Week 7  حالات اختبار  
  tتمارين فز

Week 8  اختبار  
   zتمارين فز

Week 9  تمارين عن اختبار F   

Week 10 الارتباط  
 تمارين فز

Week 11    الانحدار الخط  
 تمارين فز
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Week 12  الاحتمارلات  
ز
 تمارين ف

Week 13  جمع وتحليل البيانات 

Week 14  اختبارANOVA  

Week 15   اختبار فصلى 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدريس 
 Text Available in the Library? 

Required Texts 
  (كتاب 

ز
كلیة الزراعة والغابات  -خاشع محمود الراوي  .تألیف د )الإحصاء مقدمة ف

 جامعة الموصل  /

1989/ 

 نعم 

Recommended 

Texts 
 كلا  (. التقارير العلمية، الموثوقة  )المجلات العلمية

Websites  

 
   

 11المقرر  

 الفصل  ECTS اسم المادة  الرمز

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 
Group Grade  التقدير Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent 100 - 90 امتياز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جيد جدا Above average with some errors 

C - Good  79 - 70 جيد Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail  )(49-45) راسب )قيد المعالجة More work required but credit awarded 

F – Fail  (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     
 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a mark 

of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT to 

condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the automatic 

rounding outlined above. 
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WU02  ية الاكاديمية ز  2 2 اللغة الإنكلب 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2 0 32 18 

 الوصف 

والكتابة،   القراءة،  مهارات  ز  تحسي  على  ز  كب 
البر مع  الطلاب،  لدى  الأكاديمية  ية  ز الإنجلب  اللغة  مهارات  تطوير  إل  المادة  هذه  تهدف 

  السياقات الأكاديمية. ويُول اهتمام خاص لتطوير المفردات، ودقة القواعد النحوية، وبناء الجمل  
ز
والفقرات،  والاستماع، والمحادثة ف

 .وتقنيات الكتابة الأكاديمية الأساسية
  فهم اللغة  

ز
يتفاعل الطلاب مع مجموعة متنوعة من النصوص، ويُمارسون المهارات اللغوية من خلال أنشطة منظمة تعزز ثقتهم ف

  بيئة الجامعة والمجالات المهنية
ز
ية واستخدامها ف ز  .الإنجلب 

   
ز
ات، وكتابة الواجبات، والمشاركة ف  هذه المادة الطلاب للنجاح الأكاديم  المستقبلى  من خلال تقوية قدرتهم على فهم المحاضز

ّ
عد
ُ
ت

 .النقاشات، وقراءة المواد الأكاديمية بفعالية

MODULE DESCRIPTION FORM 

 نموذج وصف المادة الدراسية 
Module Information 

 معلومات المادة الدراسية 

Module Title  ية اللغة ز الانكلب   Module Delivery 

Module Type Basic  ☒ Theory     

 ☒ Lecture 

 ☐Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☐ Practical 

 ☐ Seminar 

Module Code WU02 

ECTS Credits   2  

SWL (hr/sem) 50 

Module Level   1 Semester of Delivery 2 
Administering Department علوم الاغذية College  الزراعة 

Module Leader Suhad Kareem Rahi Al-Magsoosi  e-mail skareem@uowasit.edu.iq 

Module Leader’s Acad. Title  مدرس Module Leader’s Qualification دكتوراه 

Module Tutor   e-mail  

Peer Reviewer Name   e-mail  

Scientific Committee Approval 

Date 
01/03 /2025  Version Number 1.0 
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Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسية الأخرى 

Prerequisite module يوجد  لا  Semester  

Co-requisites module يوجد  لا  Semester  

 

 

 

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أهداف المادة الدراسية ونتائج التعلم والمحتويات الإرشادية 

Module Objectives 

 أهداف المادة الدراسية

 

  المواقف الحياتية الواقعية أ. 
ز
ز المتعلم من التواصل بفعالية وبشكل مناسب ف  . تمكي 

ية بفعالية لأغراض الدراسة عبر مختلف المواد  ز  . الدراسيةب. استخدام اللغة الإنجلب 

 . ج. تنمية الاهتمام بالأدب وتقديره

: القراءة، الاستماع، التحدث، والكتابة  . د. تطوير وتكامل استخدام المهارات اللغوية الأرب  ع، وه 

ا 
ً
  تم تعلمها مسبق

اكيب اللغوية الئر  .هـ. مراجعة وتعزيز البر

Module Learning 

Outcomes 

 

مخرجات التعلم للمادة  

 الدراسية

  قواعد اللغة، المهارات الشفوية، مهارات القراءة، ومهارات الدراسة
 
 :تطوير قدرات الطلاب ف

  الكتابة والتحدث .1
ية فز ز  .زيادة وع  الطلاب بالاستخدام الصحيح لقواعد اللغة الإنجلب 

ية من حيث الطلاقة والوضوح .2 ز ز قدرتهم على التحدث باللغة الإنجلب   .تحسي 

3.   
 .ملاحظات على أدائهم من خلال العروض الشفويةتلقر

 .زيادة شعة قراءتهم وفهمهم للمقالات الأكاديمية .4

  القراءة من خلال القراءة المكثفة .5
ز مهارات الطلاقة فز  .تحسي 

 .توسيع مفرداتهم من خلال الاحتفاظ بدفبر مفردات .6

باستخدام أسلوب الكتابة المعتمد  تعزيز قدرتهم على كتابة أوراق أكاديمية، ومقالات، وملخصات   .7

 .على المراحل

Indicative Contents 

 المحتويات الإرشادية 

ز الثقافات، من خلال تعليم     السياقات بي 
ية فز ز   اللغة الإنجلب 

يهدف هذا المقرر إل تطوير الكفاءة التواصلية فز

اتيجيات التواصلية الأساسية لمثل هذه    الوقت ذاته فرصًا  العناض اللغوية والاسبر
المواقف، مع منح الطلاب فز

  محتواه، والذي يتناول عدة موضوعات مثل:  
كافية لاستخدام هذه العناض. تنعكس أهداف هذا المقرر فز

ية كلغة عالمية ز ز الثقافات، واللغة الإنجلب  ، والوع  بي   
 .الوع  الثقافز

يتضمن المحتوى الإرشادي فهم خصوصية ثقافتك الخاصة وثقافات الآخرين، بالإضافة إل الوع  بالدور الذي  

ية كلغة عالمية. كما يتيح هذا المقرر مناقشات   ز   عملية التواصل عند استخدام اللغة الإنجلب 
تلعبه الثقافة فز

ية لغة عالمية للتواصل، و  ز كيف تحدث حالات سوء الفهم أو التواصل  حول ما يعنيه أن تكون اللغة الإنجلب 

 .الخاط  عند استخدامها 

  السياقات  
ز وضوح وفهم الكلام فز   تساعد على تحسي 

ا تدريبات على جوانب النطق الئر
ً
ويتضمن المقرر أيض

ز الثقافات، وبشكل خاص ما يُعرف ب   كة"بي    "نواة اللغة المشبر

 

Learning and Teaching Strategies 

اتيجيات التعلم والتعليم   اسبر
Strategies  جمة إل  :اللغة العربيةإليك البر
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اتيجيات قائمة عل البحث لتفريد التعليم وتعزيز تعلم الطلاب   :اسبر

التحدث مع الطلاب للتعرف على كل طالب يساعدك على فهم من هم، ومن أين   :تنمية العلاقات .1

 .جاءوا، وقد يمنحك بعض الرؤى حول أساليب التعليم والتعلم الأكب  فاعلية بالنسبة لهم

 .تدريس المهارات اللغوية ضمن جميع مواضيع المنهج الدراس   .2

ة أبطأ ومدروسة، مع الانتباه أكب  لطريقة النطق :التحدث ببطء والصبر  .3  .التحدث بوتب 

ز على مهارات التحدث والكتابة :"إعطاء الأولوية لـ"اللغة المنتجة .4 كب 
 .أي البر

 .استخدام مجموعة متنوعة من الأساليب لتحفبر  التعلم .5

ها من الأدوات   :استخدام الوسائل البصرية .6 مثل الصور، والمخططات، والرسوم البيانية، وغب 

 .البصرية

ية كلغة ثانية .7 مثل هذه المناقشات يمكن أن توفر رؤى   :(ESL) التنسيق مع معلم اللغة الإنجلبر 

  يواجهونها؛ كما يمكن أن تكون مفيدة لتبادل  
حول الطلاب وأساليب تعلمهم أو التحديات الئر

، مما قد يمنح معلم   أفكارًا عن كلمات مفردات ذات   ESL المعلومات حول مواضيع المنهج الدراس 

 .صلة يمكن أن تعزز الدروس الأكاديمية

ا .8
ً
  قد تكون غب  مألوفة للطلاب متعلم  اللغة، أو حئر تزويدهم   :تعليم الكلمات الجديدة مسبق

الئر

ا 
ً
 .بنسخة من المقال أو رابط المادة مسبق

 .إدراج العمل الجماع  ضمن الأنشطة .9

ام لحظات الصمت .10 ز ويميلون إل الصمت   :احبر العديد من متعلم  اللغة الجدد قد يكونون متحفظي 

  الخطأ بلغة لا تزال غب  مألوفة بالنسبة لهم
 من التحدث والوقوع فز

ا
 .بدلً

 
Student Workload (SWL) 

 اسبوعا   15الحمل الدراس  للطالب محسوب ل  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب خلال الفصل
33 

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب أسبوعيا 
2 

Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب خلال الفصل 
17 

Unstructured SWL (h/w) 

للطالب أسبوعيا الحمل الدراس  غب  المنتظم    
1 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  الكلى  للطالب خلال الفصل 
50 

 

Module Evaluation 

 تقييم المادة الدراسية 

 

As 
 الوزن )درجات(  الوقت / عدد 

الأسبوع  

 المستحق 
 ناتج التعلم المرتبط 

  
 التقييم التكويئز

 LO #1, #7 3,6,9 (10) %10 2 ة الاختبارات القصب  

 LO #3, #4 and #6 10 (10) %10 2 الواجبات

    % 0 0 المشاري    ع / المختبر 

 LO #5 14 (10) %10 1 المقالات
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 التقييم الختام  
  
 2hr 20% (10) 7 LO #1 - #7 الامتحان النصقز

  
 2hr 50% (50) 16 All الامتحان النهائ 

   (Marks 100) %100 اجمال  التقييم 

 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  النظري 

Week   Material Covered 

Week 1  مرحبًا 

Week 2  عالمك 

Week 3  المعلومات الشخصية 

Week 4  العائلة والأصدقاء 

Week 5   
 إنها حيائر

Week 6  كل يوم 

Week 7   
 الامتحان النصقز

Week 8  أحبها  
 الأماكن الئر

Week 9  حيث أعيش 

Week 10  عيد ميلاد سعيد 

Week 11  ا ممتعًا
ً
 قضينا وقت

Week 12  يمكننا فعلها 

Week 13  
ا
 شكرًا جزيل

Week 14  هنا والآن 

Week 15  حان وقت الرحيل 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدريس 
 Text Available in the Library? 

Required Texts 
Headway. Beginner. Student's Book by Liz and John Soars, 

2019. 
 نعم 

Recommended 

Texts 
  

Websites 
https://elt.oup.com/student/headway/beg/?cc=global&selLanguage=en  

 

https://elt.oup.com/student/headway/beg/?cc=global&selLanguage=en
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                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 
Group Grade  التقدير Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent 100 - 90 امتياز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جيد جدا Above average with some errors 

C - Good  79 - 70 جيد Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail   (49-45) (قيد المعالجة)راسب More work required but credit awarded 

F – Fail  (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     
 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a mark 

of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT to 

condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the automatic 

rounding outlined above. 

 

 
 12المقرر  

 الفصل  ECTS اسم المادة  الرمز

WU01  2 2 اللغة العربية 

Class (hr/w) Lect/Lab./Prac./Tutor SSWL (hr/sem) USWL (hr/w) 

2 0 33 17 

 الوصف 

 
ُ
  القراءة والكتابة والنحو والفهم. وت

ز قدراتهم فز ز على تحسي  كب 
  اللغة العربية، مع البر

م تهدف هذه المادة إل تعزيز مهارات الطلاب فز
ّ
قد

قيم، وتقنيات     اللغة العربية الفصج الكلاسيكية والمعاضة، مع الاهتمام ببنية الجملة، والاستخدام الصحيح، وعلامات البر
أساسًا فز

 .تابةالك
، مما يعزز تقديرهم لغئز اللغة العربية وعمقها  اث العرئر 

 .كما تعرّف المادة الطلاب على نصوص مختارة من الأدب والثقافة والبر
نهم من التواصل  

ّ
يمارس الطلاب من خلال هذه المادة كتابة المقالات، وتحليل النصوص، وتطبيق القواعد النحوية بدقة، مما يمك

  السياقات الأكاديمية والمهنية
 .الفعّال فز
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MODULE DESCRIPTION FORM 

  نموذج وصف المادة الدراسية
Module Information 

 معلومات المادة الدراسية 

Module Title  اللغة العربية Module Delivery 

Module Type S   ☐Theory     

 ☒ Lecture 

 ☐ Lab  

 ☐ Tutorial 

 ☐ Practical 

 ☐ Seminar 

Module Code WU01 

ECTS Credits  2 

SWL (hr/sem) 50 

Module Level  1 Semester of Delivery 2 

Administering Department  علوم الاغذية  College  الزراعة 

Module Leader  م.م. زينة عبد الل خميس  e-mail  

Module Leader’s Acad. Title  مدرس مساعد Module Leader’s Qualification   ماجستب 

Module Tutor Name  e-mail E-mail 

Peer Reviewer Name Name  e-mail E-mail 

Scientific Committee Approval 

Date 
10/03/2025 Version Number 1.0 

 

Relation with other Modules 

 العلاقة مع المواد الدراسية الأخرى 

Prerequisite module None Semester  

Co-requisites module None Semester  

 

Module Aims, Learning Outcomes and Indicative Contents 

 أهداف المادة الدراسية ونتائج التعلم والمحتويات الإرشادية 

 .القراءة، والكتابةتنمية المهارات اللغوية الأساسية لدى الطالب: الاستماع، التحدث،  .21
 .تعزيز القدرة على التعبب  الشفه  والكتائر  بلغة عربية صحيحة وسليمة  .22
اكيب الجديدة .23  .توسيع الحصيلة اللغوية لدى الطالب من خلال دراسة المفردات والبر
  والتحليل الأدئر  للنصوص المختلفة )القصصية، الشعرية، والمقالية( .24

 .تنمية مهارات الفهم القرائ 
  الكتابة والتحدث .25

 .تعريف الطالب بالقواعد النحوية والإملائية الأساسية وتطبيقها فز
 .تعزيز الانتماء للغة العربية باعتبارها لغة الدين والثقافة والهوية .26

 

 

Module Objectives 

 أهداف المادة الدراسية
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معانيها  .27 وفهم  النصوص  مناقشة  خلال  من  والتحليلى   النقدي  التفكب   مهارات  على  الطالب  تدريب 
 .ومضامينها 

 .الاطلاع على نماذج من الأدب العرئر  القديم والحديث لتذوق جماليات اللغة وتاريخها  .28

ز أنواع النصوص الأدبية واللغوية المختلفةأ .29 ز الطالب بي   .ن يمب 
  الكتابة والتحدث .30

ز
 .أن يستخدم الطالب القواعد النحوية والإملائية استخدامًا سليمًا ف

 لغويًا وأدبيًا أن يحلل  .31
ا
 .الطالب النصوص المكتوبة تحليل

ا إنشائيًا بلغة عربية صحيحة ومنظمة .32
ً
 .أن يكتب الطالب فقرة أو موضوع

ية سليمة .33  .أن يقرأ الطالب النصوص قراءة جهرية وتعبب 
 بلغة واضحة وصحيحة .34

ً
 .أن يعبر الطالب عن آرائه ومواقفه شفهيا

ز ما يتعلمه من   .35  .اللغة العربية وحياته اليومية أو تخصصه الدراس  أن يربط الطالب بي 
  بناء الهوية الثقافية والدينية .36

ز
 لأهمية اللغة العربية ف

ً
 .أن يظهر الطالب تقديرا

 

Module Learning 

Outcomes 

مخرجات التعلم للمادة  

 الدراسية

  أهمية اللغة العربية ومكانتها  .1
ز
 .مقدمة ف

، الشعري .2 ي، الإقناع  ، التفسب   
 .أنواع النصوص: الشدي، الوصقز

3.   
 .مهارات القراءة والفهم القرائ 

 .المهارات الكتابية: كتابة الفقرة والمقال والرسالة .4

 .قواعد النحو والصرف: الجملة الاسمية، الجملة الفعلية، المرفوعات والمنصوبات، الممنوع من الصرف .5

قيم .6  .مهارات الإملاء وعلامات البر

 .التعبب  الشفه  ومهارات الخطابة .7

ية .8  .التحليل الأدئر  للنصوص الشعرية والنب 

ا  .9
ً
 .التعرف على أعلام الأدب العرئر  قديمًا وحديث

 .تدريبات كتابية  –عروض شفوية   –الأنشطة التطبيقية: مناقشات   .10

 

 

 

Indicative Contents 

 المحتويات الإرشادية 

 

Learning and Teaching Strategies 

اتيجيات التعلم والتعليم   اسبر
ح المفاهيم اللغوية والأدبية .1 ات التفاعلية لشى  .المحاضز

 .العمل الجماع  من خلال المناقشات الصفية والنشاطات التعاونية .2

 .التمارين الكتابية لتطوير مهارات التعبب  الكتائر  والنحوي .3

 .التحدث والثقة بالنفسالعروض الشفوية لتنمية مهارات  .4

  العميقة .5
 .القراءة التحليلية للنصوص المختلفة لفهم المعائز

  سياقات واقعية .6
وع لتطبيق المعرفة فز  .التعلم القائم على المشى

  لتوليد الأفكار والتعبب  الإبداع   .7
 .العصف الذهئز

ز الأداء والتعلم المستمر .8   والتغذية الراجعة لتحسي 
 .التقييم الذائر

 .الزيارات الميدانية أو اللقاءات مع الأدباء لتعزيز ربط المادة بالحياة الواقعية )إن أمكن( .9

ح المحتوى .10  .استخدام الوسائط المتعددة مثل الفيديوهات التعليمية والعروض التقديمية لشى

 

 

 
اتيجياتالا  سبر  

 

 
Student Workload (SWL) 

 اسبوعا   15الحمل الدراس  للطالب محسوب ل  

Structured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب خلال الفصل
03  

Structured SWL (h/w) 

 الحمل الدراس  المنتظم للطالب أسبوعيا 
2 
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Unstructured SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  غب  المنتظم للطالب خلال الفصل 
17 

Unstructured SWL (h/w) 

للطالب أسبوعيا الحمل الدراس  غب  المنتظم    
1 

Total SWL (h/sem) 

 الحمل الدراس  الكلى  للطالب خلال الفصل 
50 

 

Module Evaluation 

 تقييم المادة الدراسية 

 

As 
Time/Number Weight (Marks) Week Due 

Relevant Learning 

Outcome 

Formative 

assessment 

 LO #1 - #14 15 (10) %10 1 اختبارات 

 LO #8 - #13 14 (10) %10 1 واجبات داخل الكلية 

 LO #1 - #5 6 (10) %10 1 واجبات بيتية 

 LO #1 - #4 5 (10) %10 1 تقارير 

Summative 

assessment 

 2hr 10% (10) 8 LO #1 - #7 امتحان النصف 

  
 3hr 50% (50) 16 All الامتحان النهائ 

Total assessment 100% (100 Marks)   

 

 

Delivery Plan (Weekly Syllabus) 

 المنهاج الاسبوع  النظري 

 الاسبوع الموضوع 

ح المرفوعات من المبتدأ والخبر واسم كان وأخواتها    التعرف على تأري    خ اللغة العربية ،  : علم النحو: شى
ا
وأقسامها: أولا

  تطبيق ذلك 
 ومشاركة الطلبة فز

1 

ح المرفوعات من خبر كان وأخواتها والفاعل  2 ونائب الفاعل وتفعيل التطبيق العملى   إكمال شى

ح المنصوبات من المفعول به والمفعول المطلق   3 شى

ح   4 المنصوبات من المفعول فيه والمفعول اكمال شى

 5 لأجله والمفعول معه 

ح موضوع الحال وإثارة الأسئلة بعض عن موضوع الاستثناء    شى
 6 استخدام المنافسة وروح الجماعة فز

  عرض موضوع المنادى 
سال فز ز والاسبر  7 استخدام طريقة السؤال والجواب من خلال عرض موضوع التميب 

  موضوع 
ح أهمية المجرورات من المجرور بحرف الجر والمجرور بالإضافة  المجرورات: الدخول فز  8 شى

ح موضوع التوابع ، من النعت والتوكيد والبدل   9 شى

 10 الدخول إل موضوع جديد وهو العدد ومعرفة أحكامه 
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 : 
ً
  وذلك من خلال تطبيق ذلك عمليا  ثانيا

ز
ان الصرف ز  11 التعرف على علم الصرف وعلى المب 

ز الفعل  ح موضوع الفعل الصحيح والفرق بينه وبي   12 شى

ح موضوع إسناد الفعل   13 التطرق إل موضوع الفعل المجرد والمزيد وشى

 : 
ً
  كتابة البحوث والأطاري    ح الجامعية  ثالثا

ز
قيم ومعرفة أهميتها ف ح موضوع علامات البر  14 الإملاء : شى

 15 التعرف على أهمية رسم الهمزة وكتابة التاء  

 

 

Learning and Teaching Resources 

 مصادر التعلم والتدريس 
 Text Available in the Library? 

Required Texts  تغريد فاضل عباسكتاب اللغة ،  Yes  العربية د. رافد صباح التميم 

Recommended 

Texts 
ونية،المراجع  العلمية، التقارير()المجلات  نيت.  الالكبر  No مواقع الانبر

 
  

                     Grading Scheme 

 مخطط الدرجات 
Group Grade  التقدير Marks % Definition 

Success Group 

(50 - 100) 

A - Excellent 100 - 90 امتياز Outstanding Performance 

B - Very Good   89 - 80 جيد جدا Above average with some errors 

C - Good  79 - 70 جيد Sound work with notable errors 

D - Satisfactory   69 - 60 متوسط Fair but with major shortcomings 

E - Sufficient   59 - 50 مقبول Work meets minimum criteria 

Fail Group 

(0 – 49) 

FX – Fail  )(49-45) راسب )قيد المعالجة More work required but credit awarded 

F – Fail  (44-0) راسب Considerable amount of work required 

     
 

Note: Marks Decimal places above or below 0.5 will be rounded to the higher or lower full mark (for example a mark 

of 54.5 will be rounded to 55, whereas a mark of 54.4 will be rounded to 54. The University has a policy NOT to 

condone "near-pass fails" so the only adjustment to marks awarded by the original marker(s) will be the automatic 

rounding outlined above. 
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 اتصال 
نامج  :مدير البر

 د. حيدر ناجر  رسن |   دكتوراه علوم أغذية    | أستاذ مساعد 

  
وئز يد الالكبر   hynajy@uowasit.ed.iq :البر

 9647719697259رقم الهاتف: 

نامج  :منسق البر

 د. عبد العال فرحان فزع |   دكتوراه علوم أغذية    | أستاذ مساعد 

  
وئز يد الالكبر   abfarhan@uowasit.ed.iq :البر

 9647714714176رقم الهاتف: 

 
 


